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“Zim Somms”
en Portugal

La increible historia de superacion y resistencia

de los sumilleres zimbabuenses

Enun pais donde lagente no bebe vino,
parece muy improbable que pueda

nacer una constelacion de sumilleres

de primera fila dispuestos a conquistar
elmundo consutalento y sensibilidad.
Peroloimprobable no esimposible, y eso
eslo queles ocurrié aJoseph Dhafana,
Marlvin Gwese, Pardon Taguzuy

Tinashe Nyamudoka, cuatro refugiados
zimbabuenses que, tras abrirse camino en
elmundo de larestauracion en Sudafrica,
se convirtieron en reputados sumilleres,
protagonizando una de las historias mas
inspiradoras delmundo del vino (y mas
alla).

Enfebrero, tres de los cuatro magnificos
“Zimbabwe somms” viajaron a Portugal
para conocer Corticeira Amorimy
asistir ala 202 ediciéon de la Esséncia

do Vinho. Se sumergieron en el mundo
del corcho, cataron vinos portugueses,
recorrieron Oportoy conocieron las
maravillas del valle vinicola del Duero.
Y nos dejaron unaincreible historia de
esperanza, determinacién y superacion,
que conmueve e inspiraa cualquiera que
laescuche.

Siete minutos pueden parecer poco tiempo
ounaeternidad, segun las circunstancias.
Siete minutos es todo el tiempo que los
mejores sumilleres del mundo, reunidos
enel Campeonato Mundial de Cataa
Ciegas-unaespecie de Olimpiadasdela
catade vinos- tuvieron para analizar cada
vino que se les did a probar, e identificar su
origen, variedad de uva, region e incluso
suproductor. Alequipo de Zimbabue, que
debuto en esta célebre cataaciegasen 2017,
le bastaron siete minutos para demostrar,
vino tras vino, que lavida eslo que hacemos
deella.
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La historia de Joseph Dhafana, Marlvin
Gwese, Pardon Taguzuy Tinashe
Nyamudoka, cuatro refugiados
zimbabuenses que llegaron a Sudafricaen
busca de una vidamas digna, ha conmovido
almundo. Enpoco mdsde unadécadase
hanlabrado una carrera prodigiosa en el
mundo del vino, como sumilleresy ahora
también como productores, una historia
increible, sobre todo si se tiene en cuenta
que empezaron de cero. En su pais de origen,
elvino erala excepcion: “Sinos fijamos
enZimbabue en general, es unanacion

de bebedoresde cerveza, y el vinonose
consumianien lacomidanienlacena.Sélo
ahoraestd creciendo, pero enaquella época
no eraaccesible en ningunsitio. Asi que

no creo que me vieraen estasituacion en
absoluto. Cuando me trasladé a Sudafrica,
elvino estaba disponible en todas partes,
pero el mundo de los sumilleres estaba
empezandoacrecer”, recuerda Marlvin
Gwese.

A principios de la década

de 2000, la situacién en
Zimbabue era complicada,
con laeconomia
desmoronandose, lo que
obligd amuchagente a
abandonar el pais. En la vecina
Sudafrica, laindustria vinicola,
junto con el sector de la
restauracion, era la unica que
aceptaba extranjeros, como
explica Pardon. “Era la unica
oportunidad y teniamos que
aprovecharla”.

Eso eslo que hicieron los cuatro futuros
sumilleres. Y lo hicieron todo. En algunos
delos mejoresrestaurantes de Ciudad del
Cabo, empezaron como food runners (una
especie de “mayordomos” que llevan la
comidaal comedor, pero no tienen contacto
conelcliente), se convirtieron en camareros,
trabajaron como bartenders y, finalmente,
como sumilleres. Llegaron en épocas
distintas, con historias diferentes, a pesar de
suorigen comun, y no se conocian entre si,
peroacabaron cruzdndose en un entorno
quenodejabadeser pequenioy conservador,
donde, casi todos ellos, sin saberlo, actuaron
como pioneros, allanando el camino auna
nuevageneracion de sumilleres.

Eldescubrimiento del vino

Antesde llegar a Sudéfrica, ninguno de los
dos habia probado nunca unagotade vino.
Fue enel pais que lesacogio, trabajando en
restaurantes para ganarse la vida, donde
descubrieron esa “encantadora bebida
llamada vino”, en palabras de Joseph.

Eso fue lo que despertd inicialmente su
curiosidad. Y donde también empezaron
los retos. Procedentes de un pais africano sin
tradicion en el mundo del vino (y por tanto
sin “memoriagustativa”), estos sumilleres
tuvieron que adaptarse aun mundo con

un lenguaje extrano, donde los vinos se
describian utilizando términos exdticos,
como “grosellanegra”, “arandano” o incluso
“pimenton”.

“Sinos fijamos en Zimbabue
en general, es unanacion de bebedores
de cerveza,y el vino no se consumia

ni en lacomidanienlacena.Séloahora
esta creciendo, pero en aquella época
no era accesible en ningun sitio”.

“Cuando trabajas en restaurantes, es ahi
donde entras en contacto con las bebidas,
incluido el vino. A partir de ahi, me fasciné
mas el vinoy toda su personalidad, en
cuanto a cata, servicio, ese tipo de cosas.

Y pensé ‘ah, este es un trabajo muy chulo,
déjame estudiarlo’, y ahiempezd a crecer
la pasion y empecé a estudiar el vino”,
recuerda Marlvin.

Equipo de Zimbabue

Trabajando duro, estudiando mucho, los
sumilleres, con trayectorias independientes
pero conectadas, empezaron a hacerse

un nombre y llegaron a ser reconocidos

en Sudafrica. Fue entonces cuando Jean-
Vincent Ridon, sumiller estrella de origen
francés en Sudafrica, lesretd a hacerlo

que pareciaimposible, y participar en el
Campeonato Mundial de Catade Vinos
aCiegas. “En 2017, Jean Vincent me dijo:
Chicos, cuatro de vosotros estdis en el Top
10, ¢por qué no credis el Team Zimbabwe?
Los cuatro, yo, Tinashe, Joseph y Pardon,
empezamosadiscutir y a pensar en formar
el Team Zimbabwe. Asise cre6 el equipo”,
recuerda Marlvin.
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Unarticulo, escrito por la periodista Erica
Platter y publicado en elsitioweb de la
célebre critica de vinos Jancis Robinson,
dio vidaa estagran aventura. La historia

de cuatro inmigrantes convertidosen
sumilleres que, contra viento y marea,
crearon su propio destino, es conmovedora,
profunda, transformadora y real.
Rapidamente se puso en marcha una
campana de crowdfunding para ayudar
asufragar los gastos del vigje a Francia,

que superd todas las expectativas. Y dos
cineastas australianos, Warwick Ross y Rob
Coe, fascinados por la historia, decidieron
acompanarlosal campeonato en Borgona,
grabando las memorables, conmovedoras
y emotivas imagenes que forman la base
del documental “Blind Ambition” (2021),
disponible en Apple TV.

Como oimosenla pelicula, “era como

si Egipto hubiera reunido un equipo de
esquiadores para competir en los Juegos
Olimpicos de Invierno”. Pero improbable no
esimposible. Y sucedid. Trassudebut -era
laprimera vez en la historia que un equipo
de Zimbabue participaba en esta gran cita
mundial-, en 2018, el Team Zim, como

se les conocid, volvid alos campeonatos.
Ese afo, quedaron en el puesto 14 de 24
competidores, superando a Espana, Italia,
Inglaterray Estados Unidos, demostrando
que no se nace sumiller, se llega a serlo.

Ser sumiller

“Trabajando en equipo, lo que aprendes
unos de otros es probablemente atener una
gran cohesion, porque te das cuenta de quién
de nosotros tiene qué puntos débiles, y
quién de nosotros tiene también qué puntos
fuertes”, resume Pardon, describiendo lo
que ocurre cuando ponen narizy paladar a
trabajar juntos. Enlos campeonatos, cada
uno tiene una especialidad -Pardon, vinos
italianos y alemanes; Marlvin, champanes,
por ejemplo-y tomaladecision final cuando
se acaban los siete minutos. “Tenemos que
confiarlosunosenlosotrosalahorade
tomar decisiones. Y cuando tomamos una
decision, es una decision que hemos tomado
juntos, no individualmente”, explica Pardon.

Hace falta mucho talento
para ser un buen sumiller,
pero, como rapidamente nos
damos cuenta, hace falta
mucho mas que eso”. A este
respecto, Pardon se muestra
firme: “No creo que nadie
nazca sumiller, niingeniero,
ni piloto, sino que vas ala
escuelay tienes que trabajar
tu talento para realizarlo”.

Marlvin anade alareceta unasaludable dosis
deloinesperado: “Creo que un gran sumiller
tiene que pensar fuerade la caja, explorary
seraventureroalahorade servir un vino. O
incluso crear una cartade vinos”.

También necesitas “disciplina”, seguridad,
buenas “dotes de comunicacion” y una
atencion meticulosaalos detalles. Y estudiar,
estudiar mucho.

Recuerdosdel vino

Entre otras cosas porque, como nos
recuerdan, hay muchaslecciones que
aprender del vino. “El vino te hace muy
humilde, es muy naturalla forma en que se
hace, desde la vendimia hastala produccion
delvino, pasando por laformaen que abres
labotella, lasirves, labebesy escuchas

ese mensaje. Esunagenialidad. Hay que
respetarlo. Honestamente, en el vinono se
pueden hacerrecortes”, explicaJoseph conla
profundidad que le caracteriza (en Instagram
se hace llamar wine_poet). “Hay veces que
me he sentido super humilde con el vino, en
concursos enlos que te dan siete minutos
paraanalizar vinos y decir de donde vienen,
lavariedad de uva, laregion, el productor...
Lagente da por hecho ese momento, pero
tuestas sudando y sangrando por dentro
porque quieres hacerlo lo mejor posible

y hasestado trabajando duro. Por eso ese
momento nos humilla hastalo més bajo
posible”, concluye.

Joseph retoma esta vena poética, pero
Marlvin no se quedaatrés:

“Todos tenemos esa botella
en labodega que estamos
deseando abrir. Cuando
tienes esa oportunidad, creo
que cuando sueltas el corcho,
sientes la satisfaccion y dices
‘oh, por fin esta sucediendo’,
y este vino ha estado
protegido con un corcho
natural durante ahos y afos,

y ahora tengo la oportunidad
de abrir labotella. Y recuerda,
el vino es solo un poema. Es
cuando sueltas el corcho
cuando empiezas a oir todos
los sonidos, todos los poemas
que salen de la botella”.

“Creo que cadagran botellade vino que
bebes debe contarte una historia, debe
llevarte aalgun lugar y debe hacerte buscar
en tumemoria, no solo los sabores basicos
delterruno que desprende el vino, sino
tambiénlo que evocaen ti, qué ocasion
recuerdas, donde has estado”, anade Pardon.
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Delvino al corcho

A pesar de haber abierto miles de botellas de
vino alolargo de sus carreras, antes de visitar
Amorim, Marlvin, Joseph y Pardon sabian
relativamente poco sobre el corcho. Su
estancia en Portugal, que incluyé una visita
alafabricade Amorim Cork y a Heritage
House, ademads de un estrecho contacto con
elequipo de Amorim, fue transformadora.

“La visitaa Amorim me abrio
los ojos, me dicuenta”,
resume Marlvin. “Por ejemplo,
de la sostenibilidad: se tardan
afos en conseguir un tapon
de corcho”.

La cuestion de lasostenibilidad, inherente
al corcho, es vital paralos sumilleres, muy
sensiblesal equilibrio entre las tres “P” -
people, planet and profit (personas, planeta
y beneficio) - que persiguen las empresas
conscientes y responsables. Despuésde
conocer afondo el corcho, quedan pocas
dudas. Como explica Pardon: “Alfiny al
cabo, lo que queremos para nuestros clientes
estener el mejor producto posible, asi que
sin duda vamos a buscar tapones naturales
frente a otros. Como es una tradicion, la
clientelatambién anticipa calidad, también
asocia calidad con corcho”.

Volviendo asus proyectos -todos estan
enelmundo del vino, como productores,
en Sudafricay también en Europa-,los
fabulosos sumilleres siguen dando ejemplo

de esperanzay superacion en todo el mundo.

Fielesasusraices,asu culturay al lugar que
llaman hogar, en sus proyectos personales
establecen unafuerte relacion conla
comunidad, empoderando y concienciando
atravésdel poder delaeducacion, enel
mundo del vinoy mésalld.

“Lavidaescomola hacemos. Hay muchos
inmigrantes en todo elmundo. No tenemos
que esperar a que alguien nos levante”, dice
Joseph. “Tenemos que utilizar los recursos
de que disponemos para mejorar nuestras
vidas. Cuando fuia Sudafrica, no sabianada
de vino, pero luego me alojé en una region
vinicoladonde estabarodeado de vinedos.
Senti mucha curiosidad por aprender mds
sobre los vinedos, curiosidad por aprender
massobre los vinos, e hice de ellouna
carrera. Asi que podrianosersolo el vino(...)
podriaser cualquier cosa. Lagente debe usar
lo que tenga allado para cambiar su vida”.
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Laevaluacidondel ciclo

de vidarealizada por
PricewaterhouseCoopers
confirma que los tapones
de corcho tienen un menor
impacto ambiental

que los artificiales




Unareciente evaluacion del ciclo de vida
(ACV) realizada por PwC por encargo de
Corticeira Amorim ha proporcionado
informacion detallada sobre el impacto
medioambiental de los distintos tipos

de tapones, demostrando que los

tapones de corcho tienen un impacto
significativamente menor que los tapones
de roscaolostaponesde pléstico.

Los buenos resultados del
corcho en el mercado de los
tapones para vino se deben a
la creciente concienciacion
de los consumidores y las
bodegas de que es la solucion
mas respetuosa con el medio
ambiente.

Los clientes con conciencia ecoldgica estan
muy atentos a los datos sobre el impacto
ambiental de todos los elementos utilizados
en el envasado del vino.

PwC llevaa cabo evaluaciones del ciclo
devidaentodo el espectro de actividades
industriales, ya que las empresas tratan
de obtener valor de sus productos,
comparando surendimiento con el

de lacompetenciay mejorando asisu
sostenibilidad.

Elnuevo ACV sigue a unaserie de estudios
encargados por Amorim que aportan datos
concretos sobre el balance negativo de
carbono de cada uno de sus tapones.

Este estudio proporciona datos
comparativos que demuestran por qué los
tapones de corcho superanalos tapones de
roscay alostapones de pldstico.

Consiete indicadores, el ACV adopto un
enfoque desde la extraccion de las materias
primas hasta el final de la vida del producto
(cradle-to-gate) para comparar los

tapones de corcho natural producidos por
Corticeira Amorim con los tipicos tapones
deroscay de pléstico.

El estudio analizo siete
indicadores, enlos que los
tapones de corcho superaron
claramente a los artificiales
en cinco indicadores,
especialmente en cuanto
aconsumo de energia no
renovable y emision de gases
de efecto invernadero.

Consumo de energia no renovable - Los
tapones de rosca y de plastico tienen

un consumo de energia no renovable
significativamente superior al de los
tapones de corcho, debido principalmente
alaenergia consumida parala produccién
de materias primas.

Emision de gases de efecto invernadero -
Lostapones de rosca son los que mas gases
de efecto invernadero emiten, seguidos
de lostapones de plastico. Las emisiones
asociadasalostapones de corcho son
significativamente menores, debido
principalmente a la ingesta de carbono
durante el crecimiento del alcornoque.

Consumo de agua - Los tapones de plastico
registraron el mayor consumo de agua

de los tres tapones, sobre todo durante
lafase de produccion. Durante la fase de
embotellado, los tapones de corcho y de
plastico presentan un mayor consumo de
agua, asociado al uso de tapas de PVC.

Produccion de residuos solidos - Los
tapones de rosca son los mayores
productores de residuos solidos, seguidos
de lostapones de plastico y después de los
tapones de corcho.

Contribuciénalaacidificacion
atmosférica - Los tapones de roscason

los que mas contribuyen a la acidificacion
atmosférica, seguidos de lostapones

de corcho ylostapones de plastico.
Laprincipal fuente de acidificacion
atmosférica esla fase de produccion,
especialmente en el caso de los tapones de
rosca(99%).

Contribucién ala eutrofizacion de las
aguas superficiales - Los tapones de
plastico son los que mds contribuyen

ala eutrofizacion del agua, seguidos de

los tapones de roscay, por ultimo, de los
tapones de corcho (principalmente debido
alembotellado).

Contribuciénalaformacion de oxidantes
fotoquimicos - Los tapones de plastico son,
con diferencia, los que mas contribuyen a
la formacion de oxidantes fotoquimicos,
seguidos de tapones de rosca, conun
impacto mucho menor asociado alos
tapones de corcho.

Engeneral, la fase de produccion
eslaprincipal fuente de impacto
medioambiental negativo en cada
indicador, especialmente acusado en el
caso de lostapones de rosca y los tapones de
plastico.

Uno de los objetivos de Amorim al encargar
el ACV eraidentificar posibles estrategias
para mejorar aun mas el rendimiento
medioambiental superior de los tapones de
corcho.

El estudio identifico dos posibles
soluciones: prescindir de las cdpsulas de
PVC, que son responsables del 70% de las
emisiones asociadas (pero dependen de las
necesidades de envasado de labodega) y
seguir ampliando el reciclaje de tapones de
corcho en curso. Esto estd en consonancia
conlos programas de reciclado en curso de
laempresa, que han alcanzado el nivel mas
alto de su historia.

Por encima de todo, este nuevo

informe proporcionaalos clientes de
Amorim informacion mas detallada,
complementaria a los datos existentes
sobre el balance negativo de carbono de
laamplia gama de tapones de laempresa,
ysubraya el hecho de que el corcho esla
solucion mas respetuosa con el medio
ambiente y, por tanto, desempena un
papel clave en el fomento del crecimiento
sostenible de las bodegas.

Informacion adicional
sobre el potencial de secuestro de carbono
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Waitrose & Partners
gana el Premio Especial Amorim
en los Drinks Business Awards

Enlaedicién de 2023 de los Drinks
Business Green Awards, Waitrose &
Partners gano el Premio Especial Amorim.

Amorim ha patrocinado los premios desde
2012, incluido un premio dedicado ala
sostenibilidad lanzado en 2022. En 2023,
Amorim patrocind tres premios distintos:
el Premio Especial Amorim, el Premio

de Sostenibilidad Amorimy el Premio

de Biodiversidad Amorim, que ganaron
Wiaitrose & Partners, Lungarotti y Chateau
Léoube, respectivamente.

Los galardones se anunciaron en una
fastuosa ceremonia de entrega de premios,
celebradaen Londres el 5 de diciembre de
2023.

Eljurado del Premio Especial
Amorim destacé como la
nueva gama de vinos Loved

& Found de Waitrose &
Partners ha prescindido de
los envases de plasticoy ha
adoptado un tapén de corcho
con certificacion FSC® que
captura las emisiones de
carbono.

xPﬁr" POLROGER .
@ POLROGER ‘ Minkcs)
- ' Vikog  fele

Lainnovadorainiciativa del minorista
fue elogiada por Carlos de Jesus, Director
de Comunicacion de Amorim, por su
“coherencia” alahorade responderalas
preocupaciones medioambientales.

Muchas cadenas de supermercados
delReino Unido almacenan vinos
cerrados con tapones artificiales, cuya
produccion genera didxido de carbono.
El compromiso reforzado de Waitrose de
utilizar tapones que eliminan el carbono
supone un cambio significativo. El equipo
de aprovisionamiento del minorista
declaré que los avances en el control de
calidad de los taponessignifican que el
TCA hasido efectivamente derrotado y
que los beneficios del corcho estan ahora
disponibles para el comercio del vino en
todos los segmentos de precios.

Carlos deJesus considera que lagama de
vinos Loved & Found demuestra el cambio
de actitud hacia el corcho en el sector del
vino del Reino Unido, a medida que los
avances tecnologicos y una mayor atencion
alasostenibilidad impulsan las decisiones
de los minoristas: “Muestra el tipo de
liderazgo que realmente mueve laaguja”.

El Premio de Sostenibilidad
Amorim se atribuyd ala
bodegaitaliana Lungarotti,
con menciones parala
sudafricana Spier Winesyy la
francesa Domaine Lafage.

Eljurado de este premio dijo de Lungarotti
que “apesar de su pequeno tamano, cautivo
alosjueces por sus numerosas iniciativas
sostenibles. De hecho, fue elogiada por
mantener unida sinayudaala comunidad
agricolade Umbria”.

Lungarotti haadoptado un enfoque
cuadruple de lasostenibilidad basado en
cuatro pilares: Campo, Bodega, Culturay
Comunidad.

Las practicas aplicadas en estos cuatro
pilaresincluyen la gestion racional del
suelo, la agricultura regenerativay el
control mecanico de las malas hierbas;
envases sostenibles y paneles fotovoltaicos;
colaboracion con universidades; y
conciliacion de lavidalaboral y familiar de
trabajadoresy socios.

= APUr” POLROGER

YUr? PoLROGER .

Xpiir®
The Amarim
Biodiversity Award
WINNER

El Premio de Biodiversidad

Amorim se atribuyo ala
bodega francesa Chateau
Leéoube, conuna mencion de
honor para la bodega chilena
Vifia Maquis.

Chateau Léoube esuna finca de vino
ecoldgico, olivar y restaurante que se
extiende alo largo de cuatro kilometros de
costamediterrdnea. Esta considerado uno
delos vifiedos ecoldgicos mas sostenibles
de Europa.

Eljurado comento6 que Chateau Léoube
es “una bodega provenzal que ha hecho
todolo posible por aumentar la riqueza
de especiesensusvinedosy fuerade
ellos, incluida lareforestacion de grandes
extensiones de su propiedad”.
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Amorim Cork

triplicasu capacidad

instalada de produccion
de tapones Xpiir®

Lainnovadora tecnologia Xptr®de
Amorim Cork se lanzé en enero de 2021
y laempresa ha triplicado su capacidad
de produccion instalada, lo que permite
producir mas de mil millones de tapones
Xpur®alano.

Este desarrollo permite a
Amorim Cork seguir el ritmo
de la creciente demanda

de los productores de vino
de todo elmundo de los
tapones microgranulados
mas modernos.

e
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Xpir® utiliza la tecnologia méds avanzada
de COzsupercritico para extraer los
compuestos volatiles del corcho y elimina
cualquier molécula que pueda desprender
aromasy sabores indeseables para el vino.

Lastecnologias de extraccion con CO2
supercritico se introdujeron por primera
vezaprincipios de ladécada de 1960,
aplicandose tradicionalmente a una amplia
gamade industrias alimentarias, como

el té, el café, la extraccion de lapulo, las
especias y muchos productos naturales.
Enlaindustriadel corcho, suaplicacion no
comenzo hasta la década de 2000.

e
e

Xptir®esta consideradala tecnologia de
extraccion supercritica més eficiente y
sostenible de laindustria alimentaria. S6lo
utiliza el 25% de la energiay el 10% del CO2
que se necesitaban anteriormente, ademas
de reducir el ciclo de produccién a4 horas.

Debido asubajo porcentaje de aglutinante
y alaausencia de aditivos plasticos
presentes en los tapones técnicos de la
competencia, los tapones Xpir® y Qork®
incorporan un 98% de corcho en volumen,
sonneutros sensorialmente y estan libres
de moléculas que causan alteraciones
organolépticas, incluido el TCA (liberable
<0,3ng/L).

Segun Paulo Lopes, responsable del
proceso de Desarrollo e Innovacion de
Amorim asociado a esta tecnologia, “Xptr®
y Qork® también presentan bajos indices de
transmision de oxigeno, lo que, combinado
con una mayor neutralidad sensorial, los
convierte en una excelente solucién para
preservar el perfilaromédtico del vino enla
botella”.

Losaglutinantes utilizados en los tapones
Qork® estdn compuestos exclusivamente
por polioles vegetales, lo que refuerzala
calidad y sostenibilidad de este producto.
Mediante el uso de una formulacion
exclusiva, los tapones Xpiir® y Qork®
también garantizan un comportamiento
fisico-mecdnico acorde con la vida util
delvino, optimizando la experiencia del
consumidor a través de una extraccion
coémoda.
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Amorim Cork organiza

un panel con Waitrose & Partners
en Wine Paris 2024

El12 de febrero, durante Wine Tech
Perspectives, que tuvo lugar en Wine Paris
2024, Amorim Cork organizé unamesa
redonda con Waitrose & Partners dedicada
al tema: “¢Como consigue Waitrose que sus
estantes de vino sean mas sostenibles?”.

Eljurado se pronuncio poco despuésde la
concesion del Premio Especial Amorim

a Waitrose por sugama de vinos Loved

& Found, en los Drinks Business Green
Awards.

Barry Dick MW,

director comercial de
aprovisionamiento y
sostenibilidad de Waitrose,
se unid a Clem Yates MW,
consultora de vinos con
sede en el Reino Unido,

y a Carlos de Jesus, de
Amorim Cork, para hablar de
como la eleccion de vinos
embotellados con tapones
de corcho reduce la huella
de carbono, y de como la
decision de Waitrose de
eliminar las capsulas en su
gama de vinos de marca
propia Loves & Found ha
reducido aun mas suimpacto
medioambiental.

Lamesaredondatambién se centrd en
como desarrollar marcas de vino conuna
estrategia coherente de sostenibilidad, al
tiempo que se favorece la capacidad de
exportacion y se satisfacen las necesidades
cambiantes de los consumidores.

Los participantes hablaron de la creciente
demanda de corcho entre las marcas

de vino, impulsada por factores de
calidad y sostenibilidad, que hallevado
recientemente ados embotelladores de
vino a granel del Reino Unido -Encirc
Beveragesy Broadland Drinks- a instalar
lineas de embotellado capaces de cerrar
los vinos con tapones de corcho, como
complemento de laslineas existentes
equipadas paratapones de rosca.

En una entrevista concedida a Drinks
Business tras el evento, Carlos de Jesus
afirmo que, mientras los tapones de pldstico
han registrado un marcado descenso, la
demanda de tapones de corchono dejade
aumentar. En todo elmundo se venden
anualmente unos 13.200 millones de
tapones de corcho, frente amenos de 6.000
millones de tapones de rosca y los tapones
de pléstico tienden a cero.

Clem Yates explico que los minoristas
britdanicos estan volviendo a optar por
eltapon de corcho por motivos de
sostenibilidad, junto con el desarrollo de
una nueva tecnologia que ha eliminado el
riesgo de contaminacion por TCA.

Barry Dick subrayo que los clientes de
Waitrose dan cada vez mas prioridad
alos vinos tapados con corcho por sus
credenciales de sostenibilidad.

WAITROSE

& PARTNERS
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Amorim Cork promove evento
con clientes en el Chateau Olivier

Con motivo del tercer aniversario del
lanzamiento de las tecnologias Naturity®
y Xpur®, para tapones naturales y
microgranulados respectivamente,
Amorim Cork organizd recientemente un
evento en el Chateau Olivier, en Francia.

El objetivo eradar a

conocer estas nuevas
tecnologias entre los clientes,
demostrando su potencial

y valor anadido en laamplia
cartera de tapones de corcho
de laempresa.

Endiciembre de 2023, Amorim France
organizo en el Chateau Olivier una cata
comparativa pionera entre vinos tapados
consus tapones de corcho y las soluciones
ofrecidas por la competencia.

Lapresentacion, a cargo de Paulo Lopes,
director de I+D de Amorim Cork, destaco
elimpacto gustativo y aromatico de los
tapones de corcho Naturity®y Xptr®en
comparacion con los tapones artificiales.
Sobre todo, el evento puso de manifiesto la
capacidad de los tapones Naturity®y Xptir®
pararespetar el trabajo de los endlogos
ylanecesidad de adoptar un enfoque
personalizado ala hora de elegir un tapon
en funcion de cada vino.

Basandose en analisis técnicos y catas,
Paulo Lopes presento los nuevos tapones
de corcho microgranulado Xpiir®y
Qork®, tratados con tecnologia de CO2
supercritico, que fueron el centro de
atencion en este evento.

Paulo Lopes explico que estos tapones
ayudan a “preservar la frescura aromdtica
y frutal”y el “equilibrio organoléptico a
lolargo del tiempo”. Presentd tres vinos
embotellados al mismo tiempo (un
moscatel de Alsacia, un Chardonnay de
Borgonay un vino tinto de mezclade
Portugal), pero cerrados con dos tapones
diferentes: uno suministrado por Amorim
y otro de un competidor, de unagama
similar, almacenados entre 12 y 48 meses.
Tras estos periodos de tiempo, las botellas
presentaron diferentes concentraciones
de determinados compuestos aromaticos,
yenelcaso delos tapones de corcho
microgranulado de Amorim revelaron una
mayor intensidad global de compuestos
aromaticos positivos.

Los tapones de Amorim
garantizan una mayor
neutralidad sensorial,
ofrecen un rendimiento
de TCA no detectable (es
decir, por debajo del limite
de deteccion) y eliminan
las moléculas volatiles,
semivolatiles y algunas
moléculas fendlicas.

Franck Autard, Director General de
Amorim Francia, anadio: “Por término
medio, los tapones de nuestros
competidores tienen un 60% de corcho
yun40% de otras cosas, incluidas
microesferas, en contraste con nuestros
tapones microgranulados, que incorporan
almenos un 82% de corcho en peso”.

Ademas de estrecharlarelacion conlos
clientes, este tipo de actos contribuye a
reforzar laimportancia de la eleccion del
tapon y surepercusion en la evolucion del
vino. Por eso, es un modelo que se replicara
ennuevas ubicacionesalo largo de 2024.
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ECO

BOUCHON

El programa francés EcoBouchon,
campeon mundial de reciclado

de corcho

Como parte de su estrategia de economia
circular, Amorim ha puesto en marcha
programas de reciclaje de tapones de
corcho en varios paises: Francia, Italia,
Espana, Portugal, Estados Unidos o
Sudafrica. En conjunto, Amorim Cork y
susfiliales son los mayores recicladores de
tapones de corcho del mundo.

Francia ostenta el récord
en volumeny numero

de tapones recogidos

y reciclados, gracias al
programa EcoBouchon,
puesto en marcha en 2010.

El programa de Amorim France cuenta
conelapoyo de laFédération Francaise
duLiege (Federacion Francesa del
Corcho)y con la participacion activa de
lasasociaciones, lo que ha convertido a
Francia en el primer reciclador de corcho
delmundo, con 517 millones de tapones
recogidos y reciclados hastalafecha, lo
que equivale amasde 2.000 toneladas
de corcho, y con mas de 600.000 euros
donadosainiciativas de investigacion
llevadasa cabo por 50 asociaciones.

Entre los sociosactuales figuran NICOLAS,
Agir Cancer Gironde, France Cancer,
Bonheur Corks y Handi’Chiens.

Gracias al programa EcoBouchon, se han
plantado 8.900 alcornoques en mas de
17,8 hectdreas de bosques de los Pirineos
Orientales.

Sélo en Francia se recogieron y reciclaron
entre 350y 380 toneladas de tapones

de corcho en 2023, de las cuales mas del
55% (204 toneladas) fueron recogidas
por Amorim. La empresa pretende ahora

reforzar sus colaboraciones en toda Francia.

El programa EcoBouchon
tiene un historial
impresionante: mas del 65%
del volumen de tapones

de corcho reciclados
contribuye directamente
alainvestigacion medica
oalaluchacontralas
discapacidades.

Laslistas de puntos de recogida se
actualizan periddicamente en lossitios
EcoBouchon.comy Planeteliege.com.

Los tapones recogidos se transportan al
centro de reciclaje de Amorim Cork, donde
se transforman en granulos. En 2023 se
enviaron mas de 1.000 palés a Portugal.

Franck Autard, Director General de
Amorim France, menciona que “reciclar
nuestros corchos esun reto importante,

y solo estamos al principio. De hecho, si
Amorim no hubiera tomado la iniciativa

de crear este canal de reciclaje, el corcho

se habria enviado aun vertedero, lo cual es
una pena si pensamos que no hay nada mas
natural y respetuoso con el medio ambiente
que un tap6n de corcho (nuestros tapones
de corcho tienen un balance de carbono
que oscilaentre -288gr y -564gr de COz por
tap6n). Hoy, el reto es aumentar el nimero
de puntos de recogida y estructurarlo,

para que todo el mundo pueda tener cerca
de casa estos recolectores de tapones de
corcho”.

El corcho reciclado se utiliza en numerosos
productos de alto valor anadido, como
paneles aislantes, moda, disefio, productos
acusticos, cierres, el sector aeroespacial
(proteccion térmica de transbordadores
espaciales), el sector de laautomocion
(tapas de motores, transmisiones y
valvulas), la construccidon (materiales de
aislamiento actstico) o la creacion de
grandes infraestructuras (por ejemplo,
equipos de control de vibraciones para
carreteras, puentes y ferrocarriles). Estas
nuevas aplicaciones no solo permiten
reducir los residuos, sino dar una nueva
vidaal corcho, alargando suciclode viday
contribuyendo a un mundo mdssostenible.
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E196%

de los mejores
vinos espanoles

se cierran con
tapones de corcho

Un reciente estudio sobre tapones de
vino realizado por el Laboratorio Cork
Center de la Fundacion Instituto Catalan
del Corcho ha confirmado que el 96% de
los 100 vinos con mejor relacion calidad-
precio de la Guia Penin 2023 estan sellados
contapon de corcho. E14% restante esta
sellado con tapon de rosca (2%), tapon
sintético (1%) y tapon de vidrio (1%). De
los 100 vinos referenciados en la guia, el
63% son vinos tranquilos, el 34% son vinos
generosos, dulces y aromaticos y el 3% son
vinos espumosos.

Entre los vinos tranquilos, el 98% llevan
corcho, y de ellos, el 77% son tapones de
corcho natural. E191% de los vinos dulces,
aromaticos y generosos optan también
por eltapon de corcho, lo que demuestra
laincomparable calidad de sellado de esta
solucion.

El precio medio de lasbotellas de vino
referenciadas en lalista de los 100 mejores
vinos calidad-precio de la Guia Peninesde
13,40 euros, mientras que las cerradas con
tapon de corcho natural tienen un precio
medio de 14,90 euros.

Paralos vinos tranquilos, el precio medio
delasbotellas esde 13,80 euros y de 14,70
euros para las cerradas con tapén de corcho
natural. Lasbotellas cerradas con tapones
artificiales tienen un precio medio de 12,80
€, 1o que significaque los vinos cerrados
con tapones de corcho natural tienen un
sobreprecio de unos 2 € (un 15% mas).

El estudio confirma el
sobreprecio asociado alos
tapones de corchoy su
impacto en la percepcion
del consumidor, al tiempo
que demuestra que los
vinicultores confian en el
papel activo que desempena
el corcho enla evolucion de
Sus vinos.

LE SALON DES

OUTSIDERS

% ZRM-MZ(, @au‘m

Amorim Cork participa

enlal102edicion

de Le Salon des Outsiders

Ennoviembre, Amorim Cork asistid ala
102edicion de Le Salon des Outsiders, en
Paris, siguiendo la estela de laasociacion
establecidaa principios de 2023 entre
Amorimy Les Rencontres Jean-Marc
Quarin, uno de los encuentros mas
exclusivos del sector vinicola.

Jean-Marc Quarin, afincado en Burdeos,
esuno de losformadoresy criticos de vino
mas reputados del mundo y dirige el sitio
web Quarin.comy el boletin Carnets de
Dégustations.

Al Salon asistieron profesionales del vino,
medios de comunicaciény representantes
delas principales bodegas francesas e
internacionales.

Elresponsable de |I+D de
Amorim Cork, Paulo Lopes,
hizo una presentacion
durante el evento titulada
“Corcho: noble y duradero
por naturaleza”, que comenzo
con una vision general de las
actividades de laempresa, las
credenciales de sostenibilidad
del corchoy el balance
negativo de carbono de los
tapones de Amorim.

A continuacion, proporciond datos

sobre como los tapones de corcho han
experimentado el mayor crecimiento de
cuota de mercado desde 2009, con un
crecimiento mas lento registrado por los
tapones de rosca y una caida de lademanda
de tapones de plastico.

Paulo Lopes hablo de las ultimas
innovaciones para combatir el TCA, como
NDtech®, Naturity®y Xpur®. Laaplicacién
de medidas de control de calidad desde
2002 ha permitido reduciren un 99% el
TCA, que ya es esencialmente cosa del
pasado.

Por ultimo, la presentacion se centr6 en
como los tapones de corchoinfluyenenla
evoluciéon del vino enlabotella, debido a
factores como los compuestos fendlicos
ylatasa de transmision de oxigeno,
perfeccionada por latecnologia BeeW® de
Amorim Cork.

Los datos confirman que los tapones

de corcho natural preservan los aromas
frutalesy florales y contribuyen a unos
vinos mds complejos, redondos y elegantes.

La presentacion concluyo
con la afirmacion de que la
eleccion del tapon adecuado
es la ultima y mas importante
decision que debe tomar

el endlogo, ya que existen
distintos tipos de tapones de
corcho que se adaptan mejor
a distintos vinos.

Laproxima edicion del Salon des Outsiders
se celebrard en Paris, del 14 al 16 de
noviembre de 2024, y Amorim Cork ya esta
confirmada como colaboradoraactivade
este nuevo evento.
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Amorim Cork organiza
un seminario sobre tapones
paravino espumoso en Espana

Francisco Campos, de Amorim Cork,
ofreci6 una presentacion técnica sobre
tapones de corcho para vinos espumosos en
laBodega Dominio de la Vega, en Requena,
cercade Valencia.

Francisco Campos se incorporé a Amorim
Cork en 2020, donde se encarga de los
proyectos de Investigacion y Desarrollo de
tapones de corcho para vinos espumosos.
Enologoy profesor, Francisco Campos es
doctor en Biotecnologia por la Escuela de
Biotecnologfa de la Universidad Catolica
Portuguesay fue director de la Agencia de
Investigacion y Desarrollo de ViniPortugal
entre 2005y 2006.

La presentacion se centro

en los procedimientos

de control de calidad y la
tecnologia utilizada para
producir tapones para vinos
espumosos, centrandose en
conceptos enoldégicos como
el rendimiento sensorial, la
desorcion de compuestos del
corcho, la cinética del oxigeno
y laretencién de COsz.

Lostapones para vino espumoso deben
soportar la presion del vino espumoso, ser
facilmente extraibles, de forma controlada
y preservar el perfil sensorial del vino.

Lapresentacion puso de relieve los
rigurosos procedimientos de control de
calidad aplicados para garantizar que los
tapones responden a estos requisitos.

También destacd los procedimientos

de Amorim para eliminar el TCA de sus
tapones, incluyendo tecnologias como
R.O.S.A, Super R.O.S.A,NDtech®y
CorkNova paralos discos de corcho, que
se ven reforzadas por el analisis de 48 500
muestras/mes mediante SPME-GC-MS/
ECD.

Enlapresentacion también se explico como
los vinos espumosos cerrados con tapones
de dos discos de corcho natural tienen un
rendimiento mucho mejor, en términos
deretencion del COzy preservacion de los
aromas distintivos del vino, que los tapones
microgranulados.

Fancisco Campos concluyé mostrando
como el vino espumoso conserva mas sabor
cuando el tiraje se realiza bajo tapones

de corcho, en comparacion con el uso de
tapones corona.

Elevento también incluyd una cataa ciegas
comentada, que ayudo a reforzar el impacto
del cierre, como dltimo acto enoldgico,

en el rendimiento fisico-mecanicoy
sensorial del vino espumoso. El seminario
finaliz6 con un almuerzo que fomento el
networkingentre todos los participantes,
demostrando el importante papel que este
tipo de eventosjuegan en el trabajo de los
enologos.
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Amorim Cork patrocina
los premios Revista

de Vinhos y Revista
Grandes Escolhas

Amorim Cork es patrocinador
oficial de los premios de vino
mas prestigiosos de Portugal.

Los premios a los Mejores del Afio,
atribuidos por la Revista de Vinhos, se
anunciaron en una ceremonia de entrega de
premios celebrada en febrero en el Centro
de Conferencias Alfandega, en Oporto.

Entre los principales galardonados, cabe
destacar el homenaje aJodo Portugal
Ramos, con Juan Carlos Escotet como
Personalidad del Aflo en Vino, Luis Cabral
de Almeida como Enodlogo del Ao, yJodao
Rodrigues declarado Personalidad del Aiio
en Gastronomiay Jodo Roquette como
Personalidad del Afio en Brasil.

Czar 2014, un licor de las Azores, gano

el premio al Vino del Ano. El Productor
del Ao fue parala Quintada Alorna, y
Barbeito gané el premio al Productor de
Vinos Generosos del Afio. El Productor
Revelacion del Ao se atribuy6 ala Azores

Wine Company, con sede en Pico (Azores).

Otros galardonados fueron Falua como
Empresa del Afio, Muralhas de Moncao
como Marcadel Aoy Luis Cabral de
Almeida, de Sogrape, como Endlogo del
Ano.

LaRevista Grandes Escolhas anuncid
sus premios alos Mejores del Afio en una
ceremonia celebrada en el Centro de
Conferencias de Estoril en marzo.

Los cinco mejores vinos de 2023,
patrocinados por Amorim Cork, se
atribuyerona “Murganheira Assemblage
Tavora-Varosa Grande Reserva Sparkling
white 2006”, como Mejor Vino Espumoso,
“Bacalh6a 1931 Vinhas Velhas” como Mejor
Vino Blanco, “Quanta Terra Phenomena”,
al Mejor Vino Rosado, “Quinta do Crasto
Vinha Maria Teresa, Douro tinto 2019”7, al
Mejor Vino Tinto, y “Dalva, 50-year Tawny
Port”, al Mejor Vino Generoso.

Ademis de los premios principales, se
entregaron galardones a los 30 mejores
vinos de 2023 y también 20 trofeos
Grandes Escolhas, entre los que figuraba
el premio Restaurant World Cuisine,
patrocinado por la finca Quinta Nova de
Amorim, atribuido a Sodo, la aclamada
taberna asidtica, en Lisboa.
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Amorim Wine Vision
gana el premio al mejor
medio de comunicacion
enlos Iter Vitis Awards

Amorim Wine Vision, una nueva
publicacién lanzada por Amorim Cork
Italia en 2023, gano el premio ala Mejor
Herramientade Comunicaciénde
Enoturismo en los Premios Iter Vitis 2023.

La ceremonia de entrega de los premios
Iter Vitis Rutas del Vino en Europa 2023 se
celebrd el 27 de octubre -Dia Europeo del
Vino- en la Maison des Vins de Fronton, en
laregion de Occitania, organizada por ITER
Vitis Franciay el IVSO.

Desde 2018, los Premios Iter Vitis fomentan
conceptos de acciones, compromisos de
estructuras publicas o privadas en Europa
parasalvaguardar el patrimonio de la

vidy el vino y promover el enoturismo
sostenible.

Se concedieron 15 premios basados en los
valores democraticos defendidos a través
del programa Rutas Culturales del Consejo
de Europa.

Amorim Wine Vision es una publicacion de
Amorim Cork Italia, en colaboracién con
Wine Meridian.

Esunared dedicadaatemastécnicosy
de actualidad relacionados con el vino,
promovida por empresarios y directivos.

El proyecto funciona como
un observatorio “fuera de
la caja” que se centrara

en entrevistas, analisis y
opiniones de profesionales
del sector vitivinicola, con
especial atencion a las
experiencias directas y
concretas y ala dimension
interna de las empresas.

Incluye entrevistas mensuales con los
mejores profesionales, que también se
comparten en las paginas en linea de Wine
Meridian.

Hasta la fecha se han publicado dos
numeros de la revista Amorim Wine
Vision, que incluye entrevistas con
Antonio Amorim, Presidente y Director
General de Corticeira Amorim; Riccardo
Cotarella, Presidente de Assoenologi;
Piero Antinori, propietario de Marchesi
Antinori Spa; Marina Cvetic, de Masciarelli
Tenute Agricole; Lulie Halstead, experta
enmarketing del vino; Filippo Bartolotta,
sumiller y trotamundos; y Stevie Kim,
Director General de Vinitaly International.

La ceremonia de entrega de los premios Iter
Vitis también incluyo la Asamblea General
de Iter Vitis, varios informes sobre el estado
delacuestion en los paises miembros y
lafirmade unacuerdo conlared REMCI.
Asistieron representantes de Azerbaiydn,
Bosnia Herzegovina, Croacia, Espana,
Francia, Georgia, Israel, Italia, Libano,
Moldavia, Portugal y Ucrania.

BARK to BOTTLE

18



UEESTA
PASANDO
EN AMORIM
CORK

1 Dennis Tonon, Director Industrial Adjunto
de Amorim Cork Italia, ha ganado el Premio
al Liderazgo Positivo 2023

2 Fiestade Navidad
3 Plantacion de alcornoques

4 Amorim en movimiento

5 Visita de periodistasitalianos

6 Unified
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Naturitvv

Latecnologia anti-TCA mas eficiente
y ecologica para corchos naturales.

Inspirados por el extraordinario trabajo de la naturaleza sobre el corcho, hemos creado Naturity®: un proceso
totalmente natural que elimina el TCA y otros compuestos de desviacion sensorial de nuestros tapones naturales.
Desarrollado por la Universidad Nova y Amorim Cork, Naturity® es una tecnologia pionera disefiada para maximizar
el desempeiio de nuestros tapones, sin comprometer su auténtica naturaleza. Gracias a un proceso optimizado
que combina tiempo, presion, temperatura y agua purificada, ya logramos separar las moléculas de TCA
de la estructura celular de los tapones de corcho naturales por medio de un método no invasivo que mantiene
intactas las caracteristicas fundamentales de este material tinico.

@ amorimcorkstoppers

amorimcork.com AM( )RIM C ORK




