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“Zim Somms”
em Portugal

Aincrivel historia de superacao e resiliéncia

dos sommeliers Zimbabuenses

Num pais onde praticamente nao se bebe
vinho, parece altamente improvavel

que possa nascer uma constelaciao

de sommeliers de topo, prontos a
conquistar o mundo com o seu talento

e sensibilidade. Mas improvavel nao é
impossivel, e foiisso que aconteceucom
Joseph Dhafana, Marlvin Gwese, Pardon
Taguzu e Tinashe Nyamudoka, quatro
refugiados do Zimbabué que, na Africado
Sul, e depois de subirem a pulso no mundo
darestauracio, se tornaram reputados
sommeliers, protagonizando uma das
histdrias mais inspiradoras do mundo do
vinho (e nios6).

Em fevereiro, trés dos quatro magnificos
“Zim somms” estiveram em Portugal,
para conhecer a Corticeira Amorim e
participar na 202 edicio da Esséncia

do Vinho. Mergulharam no mundo da
cortica, provaram vinhos portugueses,
palmilharam o Porto e ficarama
conhecer as maravilhas do Douro.

E deixaram-nos uma historiaincrivel,

de esperanca, determinacio e superacio,

que comove e inspira quem a escuta.

Sete minutos podem parecer pouco
tempo, ouuma eternidade, dependendo
das circunstancias. Sete minutos sao todo
otempo de que os melhoressommeliers
do mundo, reunidos no World Blind Wine
Tasting Championship - uma espécie de
Olimpiadas das provas de vinho - dispoem
paraanalisar cada vinho que lhes é dado
aprovar, descobrir-lhe a origem, a casta, a
regido e até o produtor. Paraa Equipado
Zimbabué, que se estreou nesta reputada
prova cega em 2017, sete minutos foram
suficientes para mostrar, vinho apds vinho,
que avida é o que fazemos dela.
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Ahistoria de Joseph Dhafana, Marlvin
Gwese, Pardon Taguzu e Tinashe
Nyamudoka, quatro refugiados do
Zimbabué que chegaram a Africado Sul
em busca de uma vida mais digna, tocouo
mundo. Em pouco mais de uma década,
eles construiram uma carreira prodigiosa
no mundo dos vinhos, como sommeliers

e atualmente também como produtores,
uma histériaainda mais incrivel quando
pensamos que partiram de uma folha
completamente em branco. Noseu paisde
origem, o vinho eraa excegao: “Se olharmos
paraoZimbabué em geral, ¢ umanagio que
bebe cerveja, e o vinho nao era consumido
aoalmoco ouaojantar. So agora é que esta
acrescer,masnaaltura nio eraacessivel
em qualquer lado. Porisso, acho que nao
me via de todo nesta posi¢ao. Quando me
mudeiparaa Africado Sul, 0 vinho estava
disponivel em todo o lado, mas o mundo
dossommeliers estavaapenasa comecar a
crescer”, recorda Marlvin Gwese.

No inicio dos anos 2000, a
situagdo no Zimbabué era
complicada, com a economia
adesmoronar-se, o que
obrigou muitas pessoas a
deixarem o pais. Na vizinha
Africa do Sul, aindUstria
vinicola, a par do setor da
restauragao, era a unica que
aceitava estrangeiros, como
explica Pardon. Eraa unica
oportunidade e havia que
aproveita-la.

“Se olharmos para o Zimbabué

Foiisso que os quatro futuros sommeliers
fizeram. E fizeram de tudo. Em alguns dos
melhoresrestaurantes de Cape Town,
comecaram como food runners (uma
espécie de “copeiro” que levaa comida

até asala, mas sem contacto com o

cliente), passaram a empregados de mesa,
trabalharam como barmen e finalmente
comosommeliers. Chegaram em alturas
diferentes, com historias diferentes, apesar
da origem comum, e nao se conheciam, mas
acabaram por se cruzar num meio apesar
de tudo pequeno, e conservador, onde,
quase sem saber, agiram como pioneiros,
abrindo caminho paraumanovageracao de
sommeliers.

A descobertado vinho

Antesde chegarema Africado Sul,nenhum
delestinha provado umagota de vinho.

E no pais que os acolhe, trabalhando
emrestaurantes paraganharavida, que
descobrem essa “bebida adordvel chamada
vinho”, nas palavras de Joseph. E ai que
despontaa curiosidade. E que comegam
osdesafios também. Oriundos de um pais
africano sem tradi¢ao no mundo dos vinhos
(sem “memoria de paladar” portanto) estes
sommeliers tiveram de se encaixar num
mundo com uma linguagem estranha, onde
osvinhos se descreviam recorrendo a termos
exoticos, como “groselha preta”, “arando” ou
até “paprika”.

“Quando se trabalha em restaurantes, é

ai que se tem contacto com as bebidas,
incluindo o vinho. A partir dai, fiquei mais
fascinado com o vinho e com todaasua
personalidade, em termos de provar, servir,
esse tipo de coisas. E pensei “ah, este ¢ um
trabalho muito fixe, deixa-me estudar”, e foi
ai que a paixao comegou a crescer e comecei
aestudar vinhos” recorda Marlvin.

TeamZim

Trabalhando duro, estudando muito, os
sommeliers, com percursos autonomos, mas
ligados, comegam aganhar nome e aserem
reconhecidos na Africado Sul. E nessa altura
queJean-Vincent Ridon, sommelier estrela,
de origem francesa, na AfricadoSul, os
desafiaa fazerem o que pareciaimpossivel,

e participar no World Blind Wine Tasting
Championship.“Em 2017,Jean Vincent
disse: ‘Pessoal, quatro de vocés estao no Top
10, porque nao criam a Equipa Zimbabué?
Nos os quatro, eu, o Tinashe, o Joseph e o
Pardon, comegamosa discutir e a pensar em
formar a equipaZimbabué. Foiassim que a
equipa foi criada” recorda Marlvin.

em geral, ¢ uma nacao que bebe cerveja,
e o vinho nao era consumido ao almoco
ou aojantar. SO agora € que esta a crescet,
mas na altura nao era acessivel
em qualquerlado”.
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Um artigo, escrito pelajornalista Erica
Platter e publicado no website da reputada
criticade vinhosJancis Robinson, ird

dar folego agrande aventura. A historia

dos quatro imigrantes feitos sommeliers
que, contraventos e marés, criam o seu
proprio destino é comovente, profunda,
transformadora e real. Rapidamente se
monta uma campanha de crowdfunding
paraajudar asuportar os custos da viagem
aFranca, que supera todas as expectativas.
E doisrealizadores australianos, Warwick
Rossand Rob Coe, fascinados com a historia,
decidem acompanhd-losao campeonato
naBorgonha, registando asimagens
memoraveis, tocantes, emocionantes que
estdonabase do documentdrio “Blind
Ambition” (2021), disponivel na Apple TV.

Como se ouve no filme “Era como se o Egito
reunisse uma equipa de esquiadores para
competirnosJogos Olimpicos de Inverno”.
Masimprovavel nao € impossivel. E
acontece. Depoisda estreia —eraa primeira
vez na historia que uma equipado Zimbabué
participava nesta grande prova anivel

global —em 2018, a Team Zim, como ficaram
conhecidos, regressa ao campeonato.

Nesse ano, ficam num muito honrado 142
lugar entre 24 concorrentes, ultrapassando
Espanha, Italia, Inglaterra e Estados Unidos,
provando que nio se nasce sommelier,
torna-sesommelier.

Ser sommelier

“Trabalhando em equipa, o que aprendemos
uns com os outros € provavelmente a ter
uma grande coesio, porque percebemos
quais os pontos fracos de cadaum, e quais
os pontos fortes também” resume Pardon,
descrevendo o que se passa quando poem
nariz e palato a trabalhar em conjunto.

Nos campeonatos, cada um tem uma
especialidade — Pardon os vinhositalianos
ealemaes, Marlvin os champanhes, por
exemplo — e assume adecisao final quando
os sete minutos estao prestes a esgotar-se.
“Temos de confiar uns nos outros no que
dizrespeito as decisdes que tomamos. E
quando tomamos uma decisao, € uma
decisdao que tomamos em conjunto, nao
individualmente” explica Pardon.

E preciso muito talento para
se ser um bom sommelier,
mas, como rapidamente
percebemos, € preciso muito
mais do que isso. Sobre este
assunto, Pardon ¢é assertivo:
“Creio que ninguém nasce
sommelier ou engenheiro ou
piloto, mas vai-se a escola e
tem de se trabalhar o talento
para o concretizar.”

Marlvin acrescenta a receita umasalutar
dose de inesperado: “Penso que umgrande
sommelier deve pensar forada caixa,
explorar e ser aventureiro, quando se trata de
servir um vinho. Oumesmo criar uma carta
de vinhos”

Paraalém disso, € necessaria “disciplina”,
asseguram, bons “skills de comunica¢ao”
e umaatencao minuciosa aos detalhes. E
estudar, estudar muito.

Memorias do vinho

Até porque, como nos lembram, sao muitas
aslicoes que ovinho traz. “O vinho torna-te
muito humilde, ¢ muito natural aforma
como se faz, desde a vindima, a produgao
dovinho, aforma como se abre agarrafa, se
serve, se bebe e se ouve aquela mensagem.
E uma viagem. Que tem de ser respeitada.
Nao se pode cortar caminho, honestamente
falando, no vinho”, explicaJoseph, com
aprofundidade que o caracteriza (no
Instagram, é wine_poet). “Ha momentos em
que me sentisuper humilde com o vinho,
em concursos em que nos dao sete minutos
paraanalisar vinhos e dizer de onde vém, a
casta,aregiao,o produtor... esse momento,
as pessoas tomam-no por garantido,

mastu estasasuar e asangrar por dentro,
porque queres fazer o teumelhor e tens-te
esforcado. Porisso, esse momento torna-nos
humildes, até ao ponto mais baixo possivel”,
conclui.

Joseph assume esta veia poética, mas
Marlvin ndo lhe ficaatrds

“Todos nés temos aquela
garrafa na adega que nao
vemos a hora de abrir.
Quando se tem essa
oportunidade, penso que
quando se liberta arolha,
entdo sentimos a satisfagdo e
dizemos ‘oh, esta finalmente
aacontecer’, e este vinho
esteve protegido com uma
rolha natural anos e anos, e
agora tenho a oportunidade
de abrir a garrafa.

E lembrem-se, o vinho é

s6 um poema. E quando

se libertaarolha que se
comegam a ouvir todos os
sons, todos os poemas que
saem da garrafa.”

“Acredito que todas as grandes garrafas de
vinho que se bebem devem contar-nos

uma historia, devem levar-nosaalgum

lado e devem fazer-nos vasculhar nanossa
memoria, nio so os sabores bdsicos do terroir
que vém do vinho, mastambém aquilo que
nosevoca, que ocasiao recordamos, onde
estivemos” acrescenta Pardon.
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Do vinho arolha

Apesar de terem aberto milhares de garrafas
de vinho aolongo dasua carreira, antes de
visitarem a Amorim Cork, Marlvin, Joseph e
Pardon sabiam relativamente pouco sobre
cortica. A passagem por Portugal, que incluiu
uma visita a fabrica e a Heritage House, e

um contacto muito proximo comaequipa
Amorim, foi transformadora.

"A visita a Amorim abriu-me
os olhos, percebi” resume
Marlvin, “por exemplo, a
sustentabilidade: para se
conseguir umarolha, sao
anos”.

A questao dasustentabilidade, inerente
acortica, € vital para os sommeliers, que

se mostram muito sensiveis ao equilibrio
entre os trés “Ps” — people, planet and profit
(pessoas, planeta e lucro) - que as empresas
conscientes e responsaveis perseguem.
Depois de conhecerem a cortica por dentro,
restam poucas duvidas. Como explica
Pardon: “No fim de contas, o que queremos
paraos nossos clientes é ter o melhor
produto possivel, por isso, definitivamente,
vamos procurar vedantes naturais em
contraste com outros. Porque € uma
tradigao, os clientes também antecipama
qualidade, também associaa qualidade a
cortica’”

De regresso aos seus projetos — todos estao
no mundo dos vinhos, como produtores,
na Africa do Sul e também na Europa — os
fabulosos sommeliers continuam a levar
pelomundo um exemplo de esperancae
superacao. Fiéisas suas raizes, a sua cultura,
eaolugaraque chamam casa, nosseus
projetos pessoais estabelecem uma forte
relacio com acomunidade, capacitandoe
consciencializando as pessoas através do
poder daeducagio, no mundo dosvinhose
nao so.

©Revistade Vinhos/ Esséncia Company

“A vida é como afazemos. Ha tantos

imigrantes em todo o mundo. Nao temos

de esperar que alguém noslevante”,
remataJoseph. “Temos de usar os recursos
disponiveis paramelhorar anossa vida.
Quando fuiparaa Africado Sul, nio sabia
nada sobre vinhos, mas depois fiquei numa
regido vinicola onde estavarodeado de
vinhas. Tinha muita curiosidade em saber
mais sobre as vinhas, curiosidade em saber
mais sobre os vinhos, e fiz disso uma carreira.
Portanto, pode nao sersd vinho (...) pode ser
qualquer coisa. As pessoas devem usar o que
quer que estejaaoseulado paramudar as
suasvidas”
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Avaliacao do ciclo

de vida efetuada pela
PricewaterhouseCoopers
confirma que as rolhas

de cortica tém um impacto
ambiental inferior

ao dos vedantes artificiais




Umarecente Avaliacao do Ciclo de

Vida (ACV) daPwC, solicitada pela
Corticeira Amorim, forneceu informagoes
aprofundadas sobre o impacto ambiental
dos diferentestipos de vedantes,
demonstrando que as rolhas de cortica tém
um impacto significativamente menor do

que os screw capsou os vedantes de plastico.

O desempenho solido da
cortica no mercado dos
vedantes para vinho €
sustentado pela crescente
sensibilizacdo dos
consumidores e das caves
para o facto de ser a solugdo
mais ecologica.

Os clientes preocupados com o ambiente
estao muito atentos aos dados sobre o
impacto ambiental de todos os elementos
utilizados nas embalagens de vinho.

A PwCrealiza Avaliacoes do Ciclo de Vida
emtodo o espetro de atividades industriais,
uma vez que as empresas procuram
desbloquear o valor dos seus produtos,
comparando o seu desempenho com o dos
concorrentes e, assim, melhorar ainda mais
asuasustentabilidade.

Anova ACV segue-se aumasérie de
estudos solicitados pela Amorim que
fornecem dados concretos sobre o balanco
negativo de carbono de cadauma das suas
rolhas.

Este estudo fornece dados comparativos
que demonstram por que razdo as rolhas de
corticasuperam os screw capse os vedantes
de plastico.

Englobando sete indicadores,a ACV
adotouuma abordagem desde a extragao
de matérias-primas até ao fim de vida do
produto (cradle-to-grave) para comparar
asrolhas de cortica natural produzidas pela
Corticeira Amorim com os tipicos screw
capse os vedantes de plastico.

O estudo analisou sete
indicadores, entre os

quais as rolhas de cortiga
superaram claramente os
vedantes artificiais em cinco
indicadores, nomeadamente
em termos de consumo de
energia ndo renovavel e de
emissao de gases com efeito
de estufa.

Consumo de energia nao renovavel - As
cdpsulas de rosca e os vedantes de plastico
tém um consumo de energia nio renovével
significativamente mais elevado do que as
rolhas de cortiga, principalmente devido
aenergia consumida paraa produgio de
matérias-primas.

Emissao de gases com efeito de estufa

- As capsulas de rosca estao associadas

as emissoes mais elevadas de gases com
efeito de estufa, seguidas dos vedantes de
pléstico. As emissoes associadas as rolhas de
corticasao signiﬁcativamente mais baixas,
principalmente devido ao consumo de
carbono durante o crescimento do sobreiro.

Consumo de dgua - Os vedantes de
plastico registaram o maior consumo de
agua dos trés vedantes, sobretudo durante
afase de producao. Durante afase de
engarrafamento, asrolhas de cortica e os
vedantes de plastico registam um maior
consumo de dgua, associado a utilizagio de
tampasde PVC.

Producao de residuos solidos - Os screw
capssio os maiores produtores de residuos
solidos, seguidas dos vedantes de pldstico e
dasrolhas de cortica.

Contribuicao paraaacidificacao da
atmosfera - Os screw capssao os que

mais contribuem paraaacidificagao da
atmosfera, seguidas das rolhas de corticae
dos vedantes de plastico. A principal fonte
de acidificagao atmosférica é a fase de
producao, nomeadamente dos screw caps
(99%).

Contribuicao paraa eutrofizacao das
aguas superficiais - Os vedantes de
plastico sdo os que mais contribuem para
aeutrofizagao das aguas, seguidas das
cdpsulas de rosca e, por ultimo, das rolhas
de cortica (principalmente devido ao
engarrafamento).

Contribuicdo para aformacao de
oxidantes fotoquimicos - Os vedantes

de pléstico sao, de longe, os que mais
contribuem para a formagao de oxidantes
fotoquimicos, seguidos dos screw caps, com
um impacto muito menor associado as
rolhas de cortica.

De um modo geral, a fase de producao
éaprincipal fonte de impactos
ambientais negativos em cada indicador,
particularmente acentuados no caso dos
screw capse dos vedantes de pldstico.

Um dos objetivos da Amorim ao solicitar
a ACV eraidentificar possiveis estratégias
paramelhorar ainda mais o excelente
desempenho ambiental dasrolhas de
cortiga.

O estudoidentificou duassolucoes
possiveis - prescindir das cdpsulas de

PVC, que sdo responsaveis por 70% das
emissoes associadas (mas que dependem
dosrequisitos de embalagem do produtor)
e alargar areciclagem de rolhas de cortiga
em curso. Esta medida estd alinhada com
os programas de reciclagem em curso na
empresa, que atingiram o seu nivel mais
elevado de sempre.

Acima de tudo, este novo relatorio fornece
a0s clientes da Amorim informacoes mais
aprofundadas, em complemento aos
dados existentes sobre o balango negativo
de carbono da vasta gama de rolhas da
empresa, e sublinha o facto de a cortica
serasolugdo mais amiga do ambiente,
desempenhando assim um papel
fundamental na promogao do crescimento
sustentavel dos produtores vinicolas..

Informagdes adicionais
sobre o potencial de sequestro de carbono
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Waitrose & Partners
vence o Prémio Especial Amorim
nos Drinks Business Awards

Na edicao de 2023 dos Drinks Business
Green Awards, a Waitrose & Partners
venceu o Prémio Especial Amorim.

A Amorim tem patrocinado os prémios
desde 2012, incluindo um Prémio de
Sustentabilidade especifico langado em
2022.Em2023,a Amorim patrocinou trés
prémios separados - o Prémio Especial
Amorim, o Prémio de Sustentabilidade
Amorim e o Prémio de Biodiversidade
Amorim - que foram ganhos pela Waitrose
& Partners, Lungarotti e Chiteau Léoube,
respetivamente.

Os prémios foram anunciados numa
elegante cerimonia, realizadaem Londres a
5de dezembro de 2023.

O juri do Préemio Especial
Amorim sublinhou a forma
como a nova gama de vinhos
Loved & Found da Waitrose
& Partners eliminou as
embalagens de plastico,

ao mesmo tempo que
adotou umarolha de cortiga
com certificacdo FSC® e
sequestradora de carbono.

xPﬁr" POLROGER .
@ POLROGER ‘ Minkcs)
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Ainiciativa pioneira do retalhista foi
elogiada por Carlos de Jesus, Diretor

de Comunicacao da Amorim, pelasua
“coeréncia” naresposta as preocupagoes
ambientais.

Muitas cadeias de supermercados do

Reino Unido armazenam vinhos selados
com vedantes artificiais, cuja producgao
gera dioxido de carbono. O compromisso
reforcado da Waitrose de utilizar vedantes
sequestradores de carbono marca uma
mudanca ssignificativa. A equipa de
aprovisionamento do retalhista afirmou
que os avancos no controlo de qualidade
das rolhas significam que o TCA foi
efetivamente derrotado e que os beneficios
da cortiga estao agora disponiveis para o
comércio de vinhos em todos os segmentos
de precos.

Carlos deJesus considera que agamade
vinhos Loved & Found demonstra uma
mudanca de atitude em relagio a cortica
no comércio de vinho do Reino Unido, a
medida que osavancos tecnoldgicos e uma
maior atencio a sustentabilidade orientam
as escolhas dos retalhistas: “Demonstra o
tipo de lideranga que realmente faz mexer
aagulha”.

O Prémio de Sustentabilidade
Amorim foi atribuido a cave
italiana Lungarotti, com
elogios a Spier Wines da
Africa do Sul e 4 Domaine
Lafage de Franga.

Ojuri deste prémio referiu-se a Lungarotti
dizendo que “apesar dasua pequena
dimensao, impressionou os juizes pelas suas
muitas iniciativas sustentdveis. De facto, foi
elogiada por manter unidaa comunidade
agricolada Umbria”.

A Lungarotti adotou uma abordagem a
sustentabilidade baseada em quatro pilares:
Campo, Adega, Culturae Comunidade.

As préticasimplementadas no ambito
destes quatro pilaresincluem a

gestao racional do solo, a agricultura
regenerativa e o controlo mecanico de
ervas daninhas; embalagens sustentaveis
e painéis fotovoltaicos; colaboracoes

com universidades; e aobtencao de um
equilibrio entre a vida profissional e a vida
pessoal dos colaboradores e dos parceiros.

= APUF” POLROGER
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Xpiir®
The Amarim
Biodiversity Award
WINNER

O Prémio de Biodiversidade
Amorim foi atribuido a cave
francesa Chateau Léoube,
com uma mencao honrosa
para a cave chilena Vina
Maquis.

O Chateau Léoube é uma propriedade
vinicola biolégica, um olival e um
restaurante, distribuidos por quatro
quilémetros de costamediterranica. E
considerada uma das vinhas bioldgicas mais
sustentaveis da Europa.

Ojuri comentou que o Chéiteau Léoube é
“uma propriedade vinicola provengal que
feztudo o que estavaao seualcance para
aumentar ariqueza de espécies nas suas
vinhas e ndo s6, incluindo a reflorestacio de
grandes dreas da sua propriedade”.
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Amorim Cork
triplica a sua capacidade
instalada de producao

de rolhas Xpiir®

Ainovadora tecnologia Xpiir® da Amorim
Cork foilancadaemjaneiro de 2021 e
aempresatriplicouasua capacidade
instalada de producao, tornando possivel
produzir mais de mil milhoes de rolhas
Xptr®porano.

Este desenvolvimento
permite a Amorim Cork
acompanhar a crescente
procura pelas mais modernas
rolhas micro-granuladas por
parte dos produtores de vinho
de todo o mundo.

-
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Xpur® utilizaa tecnologia de pontade CO2
supercritico para extrair compostos voldteis
da cortiga e remover quaisquer moléculas
que possam libertar aromas e sabores
indesejaveis para o vinho.

Astecnologias de extracao supercritica

de COzforam introduzidas pela primeira
vezno inicio dosanos 60, sendo
tradicionalmente aplicadas a uma vasta
gama de industrias alimentares, incluindo
chg, café, extracao de lupulo, especiarias e
muitos produtos naturais. Na industria da
cortigaasuaaplicacio teve inicio apenas na
décadade 2000.

el

G

Xptir® é considerada a tecnologia de
extragao supercritica mais eficiente e
sustentavel na industria alimentar. Utiliza
apenas 25% daenergiae 10% do CO2
anteriormente necessarios, paraalémde
reduzir o ciclo de producio para4 horas.

Devido asua baixa percentagem de
ligantes e a auséncia de aditivos pldsticos
encontrados nasrolhas técnicas
concorrentes, as rolhas Xptir® e Qork®
incorporam 98% de cortiga por volume,
sdo sensorialmente neutras e estio isentas
de moléculas que causam alteragoes
organoléticas, incluindo o TCA (libertavel
<0,3ng/L).

De acordo com Paulo Lopes, responsavel
pelo processo de Desenvolvimento e
Inovacao da Amorim associado a esta
tecnologia, “Xptr®e Qork®apresentam
também baixas taxas de transmissao

de oxigénio, o que, aliado auma maior
neutralidade sensorial, os tornauma
excelente solugdo para preservar o perfil
aromatico do vinho em garrafa”.

Os ligantes utilizados nas rolhas Qork®sao
compostos exclusivamente por poliois
vegetais, reforgando assim a qualidade e
sustentabilidade deste produto. Através da
utilizacdo de uma formulagao exclusiva, as
rolhas Xptir® e Qork® garantem ainda um
comportamento fisico-mecénico de acordo
com o tempo de conservagao do vinho,
otimizando a experiéncia do consumidor
através de uma extragao confortivel.
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Amorim Cork organiza

um painel com a Waitrose & Partners
na Wine Paris 2024

No dia12 de fevereiro, durante a La Wine
Tech Perspectives que decorreuna Wine
Paris 2024, a Amorim Cork organizou

um painel de discussio com a Waitrose &
Partners dedicado ao tema: “Como é que a
Waitrose torna as suas prateleiras de vinho
mais sustentdveis?”.

O painel veio nasequéncia da atribui¢ao do
Prémio Especial Amorim a Waitrose pela
suagama de vinhos Loved & Found, nos
Drinks Business Green Awards.

Barry Dick MW,

diretor comercial de
aprovisionamento e
sustentabilidade da Waitrose,
juntou-se a consultorade
vinhos do Reino Unido, Clem
Yates MW, e a Carlos de
Jesus, da Amorim Cork, para
falar sobre aformacomo a
escolha de vinhos vedados
com rolhas de cortiga reduz
apegada de carbono e como
adecisao da Waitrose de
eliminar as capsulas na sua
gama de vinhos de marca
propria Loved & Found
reduziu ainda mais o seu
impacto ambiental.

A mesa-redonda centrou-se igualmente
naforma de desenvolver marcas de vinho
com uma estratégia de sustentabilidade
coerente, contribuindo simultaneamente
paraas capacidades de exportagao e para
satisfazer as necessidades evolutivas dos
consumidores.

Os participantes falaram sobre a crescente
procurade rolhas de cortica entre as marcas
de vinho, impulsionada por fatores de
qualidade e sustentabilidade, que levou
recentemente dois engarrafadores de vinho
agranel do Reino Unido - Encirc Beverages
e Broadland Drinks - ainstalar linhas de
engarrafamento capazes de selar vinhos
comrolhas de cortica, em complemento as
linhas existentes equipadas com screw caps.

Numa entrevista a Drinks Business

apos o evento, Carlos de Jesus afirmou
que, enquanto os vedantes de plastico
registaram um declinio acentuado,
aprocurade rolhas de corticaestaa
aumentar constantemente. Emtodo o
mundo, sao vendidas anualmente cercade
13,2 mil milhdes de rolhas de cortica, em
comparagao com menos de 6 mil milhoes
de screw capse os vedantes de plastico que
tendem para zero.

Clem Yates explicou que os retalhistas

do Reino Unido estdo a mudar as suas
preferéncias de vedantes paraarolha

de cortica devido a preocupacoes de
sustentabilidade, acompanhadas pelo
desenvolvimento de umanova tecnologia
que eliminou o risco de contaminacio por
TCA.

Barry Dick sublinhou, ainda, que os
vinhos vedados com cortiga tém cada
vez mais prioridade para os clientes da
Waitrose devido as suas credenciais de
sustentabilidade.

WAITROSE

& PARTNERS
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Amorim Cork promove evento
com os seus clientes no Chateau Olivier

Por ocasiao do terceiro aniversdrio
dolangamento das tecnologias Naturity®

e Xpir®, pararolhas naturaise
micro-granuladas, respetivamente, a
Amorim Cork organizou recentemente um
evento no Chateau Olivier, em Franca.

O objetivo era dar a conhecer
estas novas tecnologias

aos clientes, demonstrando
as suas potencialidades e
mais-valias no vasto portfélio
derolhas de corticada
empresa.

Emdezembro de 2023,a Amorim France
organizou uma prova comparativa pioneira
no Chateau Olivier, entre vinhos vedados
comassuasrolhas de cortica e as solugoes
propostas pelos concorrentes.

Aapresentacio, a cargo de Paulo Lopes,
Responsavel de I&D da Amorim Cork,
destacou o impacto gustativo e aromatico
dasrolhas de cortica Naturity® e Xptir®

face aos vedantes artificiais. Acima de tudo,
o evento reveloua capacidade dasrolhas
Naturity® e Xptir® em respeitar o trabalho
dos endlogos e anecessidade de adotar uma
abordagem personalizada na escolhada
rolha em fun¢ao de cada vinho.

Com base em analises técnicas e provas,
Paulo Lopes apresentou as novasrolhas de
micro-granulado Xpiir® e Qork®, tratadas
com tecnologia de COzsupercritico, que
estiveram em destaque neste evento.

Paulo Lopes explicou, ainda, que estas
rolhas ajudam a “preservar a frescura
aromadtica e frutada” e o “equilibrio
organolético ao longo do tempo”. Para
isso, apresentou trés vinhos que foram
engarrafados na mesma altura (um
moscatel da Alsdcia, um Chardonnay da
Borgonha e um vinho tinto portugués),
mas que foram vedados com duas rolhas
diferentes: uma fornecida pela Amorim

e outrade um concorrente, de umagama
semelhante e armazenados durante 12a
48 meses. Apos estes periodos, as garrafas
apresentavam diferentes concentracoes de
determinados compostos aromdticos e, no
caso dasrolhas de cortiga micro-granulada
da Amorim, revelavam uma intensidade
global mais expressiva de compostos
aromaticos positivos.

As rolhas Amorim asseguram
uma maior neutralidade

sensorial, proporcionam um
desempenho de TCA ndo
detetavel (ou seja, abaixo do
limite do limiar de detecao) e
removem moléculas volateis,
semivolateis e algumas
moléculas fendlicas.

Franck Autard, Diretor Geral da Amorim
France, acrescentou: “Em média, as rolhas
dos nossos concorrentes tém 60% de
cortica e 40% de outros materiais, incluindo
microesferas, em contraste com as nossas
rolhas micro-granuladas que incorporam
pelo menos 82% de corticaem peso”.

Para além de fortalecer arelacao com os
clientes, este tipo de evento ajuda a reforgar
aimportancia da escolha do vedante e o seu
impacto na evolucao do vinho. Este €, pois,
um modelo que serd replicado em novos
locaisao longo de 2024.
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ECO

BOUCHON

Programa francés Ecobouchon
é campeao mundo de reciclagem

de cortica

No ambito da sua estratégia de economia
circular,a Amorim implementou
programas de reciclagem de rolhas de
cortica em vdrios paises - Franga, Italia,
Espanha, Portugal, Estados Unidos ou
Africado Sul. Globalmente, a Amorim
Cork e as suas subsididrias sio os maiores
recicladores de rolhas de cortica do mundo.

A Franga detém o recorde
em volume e numero de
rolhas recolhidas e recicladas,
gragas ao programa
EcoBouchon, langado em
2010.

O programa da Amorim France é apoiado
pelaFédération Francaise du Liege
(Federagio Francesa da Cortica) e através
do envolvimento ativo de diferentes
associacoes, tornando a Francano lider
mundial da reciclagem de rolhas de
corti¢a - com 517 milhoes de rolhas de
corticarecolhidas e recicladas até a data,
o equivalente amais de 2.000 toneladas
de cortica, e com mais de 600.000 euros
doadosainiciativas de investigagao
conduzidas por 50 associagoes.

Os parceiros atuais incluem NICOLAS, Agir
Cancer Gironde, France Cancer, Bonheur
Corks e Handi’Chiens.

Como resultado do programa EcoBouchon,
foram jd plantados 8.900 sobreiros em mais
de 17,8 hectares de florestas nos Pirinéus
Orientais.

Sé durante 2023, em Franca, foram
recolhidas e recicladas cercade 350 a
380 toneladas de rolhas de cortica, com
mais de 55% (204 toneladas) recolhidas
pela Amorim. A empresa pretende agora
reforgar as suas parcerias em Franca.

O programa EcoBouchon tem
um historial extremamente
impressionante, com mais

de 65% do volume de rolhas
de corticarecicladas a
contribuir diretamente paraa
investigagdo medica ou paraa
luta contra a deficiéncia.

Aslistas dos pontos de recolha sao
atualizadas regularmente nos sites
EcoBouchon.com e Planeteliege.com.
Depois de recolhidas, as rolhas de cortica
sao transportadas paraa unidade de
reciclagem da Amorim Cork, onde sao
transformadas em granulado. Mais de 1.000
paletes foram enviadas para Portugal em
2023.

Franck Autard, Diretor Geral da Amorim
France, refere que “reciclar as nossas rolhas
¢ um grande desafio, e estamos apenas no
inicio. De facto, se a Amorim nao tivesse
tomado a iniciativa de criar este canal de
reciclagem, a cortiga teria sido enviada
paraum aterro, o que € uma pena quando
se pensa que nao ha nada mais natural e
amigo do ambiente do que umarolhade
cortica (as nossas rolhas de cortica tém um
balango de carbono que varia entre -288gr
e-564gr de COzporrolha). Hoje, o desafio
éaumentar o numero de pontos de recolha
e estruturd-los, para que todos possam ter
estes coletores de rolhas perto de casa”

A corticareciclada € utilizada em muitos
produtos de elevado valor acrescentado,
tais como painéis de isolamento, moda,
design, produtos acusticos, vedantes, na
industria aeroespacial (protecao térmica
dos vaivéns espaciais), no setor automovel
(vedantes de motores, transmissoes e
valvulas), na construcao (materiais de
isolamento acustico) ou na criacio de
grandes infraestruturas (por exemplo,
equipamento de controlo de vibragoes
para estradas, pontes e caminhos-de-ferro).
Estasnovasaplicacoes permitem nao s6
reduzir os residuos, mas também dar uma
novavidaa cortica, prolongando o seu ciclo
de vida e contribuindo paraum mundo
mais sustentavel.
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967 dos melhores
vinhos de Espanha
sao vedados com
rolha de cortica

Um estudo recente sobre vedantes de
vinho realizado pelo Laboratorio

do Centro de Cortica da Fundacao Instituto
Catalao da Cortica confirmou que 96%

dos 100 vinhos com a melhor relagao
qualidade-preco do Guia Peniin 2023 sao
vedados comrolhas de cortica. Os restantes
4% sao vedados com screw caps(2%),
vedante sintético (1%) e vedante de vidro
(1%). Dos 100 vinhos referenciados no guia,
63% sao vinhos tranquilos, 34% sao vinhos
fortificados, doces e aromaticos e 3% sao
vinhos espumantes.

Entre os vinhos tranquilos, 98% sao
vedados com cortiga e, destes, 77% com
rolha de cortica natural. 91% dos vinhos
doces, aromaticos e generosos optam
também pela rolha de cortiga, o que
demonstraa qualidade impar de vedagao
destasolucao.

O preco médio das garrafas de vinho
referenciadas nalistados 100 melhores
vinhos de qualidade e preco do Guia Pefin
€ de 13,40 euros, enquanto as garrafas
vedadas com rolha de cortiga natural tém
um preco médio de 14,90 euros.

No caso dos vinhos tranquilos, o prego
médio das garrafas € de 13,80 euros e de
14,70 euros para as garrafas vedadas com
rolhas de cortica natural. As garrafas com
vedantes artificiais tém um preco médio de
12,80 euros, o que significa que os vinhos
selados com rolhas de corti¢a natural tém
um incremento de preco de cercade 2
euros (mais 15%).

O estudo confirma o prego
premium associado as

rolhas de cortica e o seu
impacto na percegao do
consumidor, ao mesmo
tempo que demonstra que os
produtores de vinho confiam
no papel ativo que a cortiga
desempenha na evolugao dos
seus vinhos.

LE SALON DES

OUTSIDERS

% ]m-fﬂa,z(, @au‘m

Amorim Cork

participanal02? edicao
do Le Salon des Outsiders

Em novembro, a Amorim Cork esteve
presente nal0?edigio do Le Salon des
Outsiders, em Paris, nasequéncia da
parceria estabelecida no inicio de 2023
entre a Amorim e Les Rencontres
Jean-Marc Quarin - um dos encontros mais
exclusivos da industria vinicola.

Sediado em Bordéus, Jean-Marc Quarin é
um dos mais conceituados educadores e
criticos de vinhos do mundo e coordena o
site Quarin.com e o boletim informativo
sobre vinhos Carnets de Dégustations.

O evento contou com a presenga

de profissionais do vinho, meios de
comunicagao social e representantes das
principais caves de Franga e do estrangeiro.

O Responsavel de I&D da
Amorim Cork, Paulo Lopes,
fezuma apresentagao durante
o evento intitulada “Cortica

- Nobre e Duradoura por
Natureza”, que comegou com
uma visao geral das atividades
da empresa, as credenciais
de sustentabilidade da cortica
e o balango de carbono
negativo das rolhas Amorim.

Em seguida, apresentou dados sobre como
asrolhas de cortiga tém registado o maior
crescimento de quota de mercado desde
2009, com um crescimento mais lento
registado pelos screw capse uma quebra na
procura de vedantes de plastico.

O desempenho robusto do mercado da
cortica tem sido sustentado por grandes
investimentos em I&D e Paulo Lopes
discutiu as mais recentes inovagoes para
derrotar o TCA, incluindo NDtech®,
Naturity®e Xpur®. A implementagio de
medidas de controlo de qualidade desde
2002 permitiu uma reducao de 99% do
TCA, que é algo claramente ultrapassado..

Por fim, a apresentagao incidiu sobre a
forma como arolha de cortica influencia
aevolugao do vinho na garrafa, devido
afatores como os compostos fendlicos
eataxade transmissao de oxigénio,
aperfei¢oada pela tecnologia BeeW®da
Amorim Cork.

Osdados confirmam que asrolhas de
corticanatural preservam os aromas
frutados e florais e contribuem para vinhos
mais complexos, cheios e elegantes.

A apresentagao terminou
com a afirmagao de que a
escolha corretadarolhaée

a ultima e mais importante
decisdo tomada pelo endlogo,
dado que diferentes tipos

de rolhas de cortiga servem
diferentes tipos de vinho..

A proxima edigao do Salon des Outsiders
tera lugar em Paris, de 14 a16 de novembro
de 2024 e a Amorim Cork estd ja
confirmada como colaboradora ativa deste
novo evento.
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Amorim Cork organiza
seminario sobre rolhas de vinho
espumante em Espanha

Francisco Campos, da Amorim Cork, fez
uma apresentagao técnicasobre rolhas de
cortiga para vinhos espumantes na Bodega
Dominio de la Vega, em Requena, perto de
Valéncia.

Francisco Camposjuntou-se a Amorim
Cork em 2020, onde é responsavel

pelos projetos de Investigacao e
Desenvolvimento de rolhas de cortica
paravinhos espumantes. Enologo e
professor, Francisco Campos é doutorado
em Biotecnologia pela Escola Superior de
Biotecnologia da Universidade Catolica
Portuguesa e foi diretor da Agéncia de
Investigagao e Desenvolvimento da
ViniPortugal entre 2005 e 2006.

A apresentagao centrou-se
nos procedimentos de
controlo de qualidade e na
tecnologia utilizada para
produzir rolhas para vinhos
espumantes, focando
conceitos enoldégicos como
o desempenho sensorial, a
dessorgao de compostos de
cortiga, a cinética do oxigenio
e aretencao de COa.

Asrolhas para vinho espumante sao
necessdrias para suportar a pressao do
vinho espumante, sendo facilmente
extraiveis, de forma controlada, e
preservando o perfil sensorial do vinho.

Aapresentacao destacou 0s rigorosos
procedimentos de controlo de qualidade
implementados para garantir que as rolhas
respondem a estes requisitos.

Destacou também os procedimentos
da Amorim para eliminar o TCA das
suas rolhas, incluindo tecnologias como
R.O.S.A,,Super R.O.S.A,NDtech®e
CorkNova para os discos de cortica,
que sao ainda complementados pela
analise de 48.500 amostras/més por
SPME-GC-MS/ECD.

Durante a apresentacao foi também
explicado como os vinhos espumantes
vedados com rolhas de dois discos de
cortica natural tém um desempenho
superior, em termos de retencao de CO2
e preservacgao dos aromas caracteristicos
do vinho, comparativamente as rolhas
micro-granuladas.

l‘:

Francisco Campos concluiu mostrando
como o vinho espumante retém mais sabor
quando o processo de tirageé efetuado com
rolhas de cortica, em comparagao coma
utilizacao de capsulas de coroa.

O evento incluiuainda uma prova cega
comentada, que contribuiu para reforgar o
impacto do vedante, enquanto ultimo ato
enologico, no desempenho fisico-mecénico
esensorial do vinho espumante. O semindrio
terminou comum almoco que promoveu

o networkingentre todos os participantes,
demonstrando o importante papel que este
tipo de eventos desempenhano trabalho
dos enologos.
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Amorim Cork patrocina
prémios da Revista

de Vinhos e da Revista
Grandes Escolhas

A Amorim Cork € o
patrocinador oficial dos mais
prestigiados prémios de vinho
em Portugal.

Os prémios Melhores do Ano, atribuidos
pelaRevista de Vinhos, foram anunciados
numa cerimonia de entrega de prémios
que decorreu em fevereiro, no Centro de
Conferéncias da Alfandega, no Porto.

Entre os principais galardoados,
destacam-se ahomenagemaJoao

Portugal Ramos, Juan Carlos Escotet como
Personalidade do Ano no Vinho, Luis
Cabral de Almeida como Endlogo do Ano,
Joao Rodrigues como Personalidade do
Anona Gastronomia e Joao Roquette como
Personalidade do Ano no Brasil.

O Czar 2014, um licoroso dos Agores,
ganhou o prémio de Vinho do Ano.O
Produtor do Ano foiatribuido a Quinta da
Alorna, tendo a Barbeito ganho o prémio
de Produtor de Vinho Fortificado do Ano.
O Produtor Revelacao do Ano foi atribuido
a Azores Wine Company, sediada no Pico,
Acores.

Outros vencedores foram a Falua como
Empresa do Ano, Muralhas de Mongao
como Marcado Ano e Luis Cabral de
Almeida, da Sogrape, como Enologo do
Ano.

A Revista Grandes Escolhas anunciou os
seus prémios de Melhores do Ano numa
cerimonia que decorreuno Centro de
Congressos do Estoril, em margo.

Os cinco melhores vinhos de 2023,
patrocinados pela Amorim Cork, foram
atribuidos a “Murganheira Assemblage
Tavora-Varosa Grande Reserva Espumante
Branco 2006”, para Melhor Espumante,
“Bacalh6a 1931 Vinhas Velhas”, para Melhor
Vinho Branco, “Quanta Terra Phenomena”,
paraMelhor Vinho Rosé, “Quinta do

Crasto Vinha Maria Teresa, Douro tinto
2019”7, para Melhor Vinho Tinto, e “Dalva,
Porto Tawny 50 anos”, para Melhor Vinho
Generoso.

Paraalém dos prémios principais, foram
atribuidos prémios aos 30 melhores
vinhos de 2023 e ainda 20 troféus

Grandes Escolhas, entre os quais o prémio
Restaurant World Cuisine, patrocinado
pela Quinta Nova de Amorim, atribuido ao
Soio, aaclamada tasca asidtica, em Lisboa.
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Amorim Wine Vision
ganha prémio de Melhor
Meio de Comunicacao
nos Prémios Iter Vitis

A Amorim Wine Vision, uma novarevista
langada pela Amorim Cork Italiaem 2023,
ganhou o prémio de Melhor Ferramenta de
Comunicacao de Enoturismo nos Prémios
Iter Vitis 2023.

A cerimonia de entrega dos prémios Iter
Vitis Rotas do Vinho na Europa 2023
realizou-se a 27 de outubro - Dia Europeu
do Vinho - na Maison des Vins em Fronton,
naregidao da Occitania, organizada pelo
ITER Vitis Franca e pelo IVSO.

Desde 2018, os Prémios Iter Vitis
incentivam agoes, conceitos e
compromissos de estruturas publicas ou
privadas na Europa para salvaguardar

o patrimonio vitivinicola e promover o
enoturismo sustentdvel.

Foram atribuidos 15 prémios com base nos
valores democraticos defendidos através
do programa Rotas Culturais do Conselho
daEuropa.

A Amorim Wine Vision é publicada pela
Amorim Cork Italia, em colabora¢io com o
parceiro de media, Wine Meridian.

Trata-se de umarede dedicadaa questoes
técnicas e atuais relacionadas com o vinho,
liderada por empresarios e gestores.

O projeto funciona

como um observatorio
“out-of-the-box" que se
centrara em entrevistas,
analises e opinides de
profissionais do setor
vitivinicola, com destaque
para as experiéncias diretas e
concretas e para a dimensao
interna das empresas.

Inclui entrevistas mensais com profissionais
de topo, que sio também partilhadas nas
paginas online do Wine Meridian.

Até adata, foram publicados dois numeros
darevista Amorim Wine Vision, incluindo
entrevistas com Antonio Amorim,
Presidente e CEO da Corticeira Amorim;
Riccardo Cotarella, Presidente da
Assoenologi; Piero Antinori, proprietario
da Marchesi Antinori Spa; Marina Cvetic,
da Masciarelli Tenute Agricole; Lulie
Halstead, especialistaem marketingde
vinhos; Filippo Bartolotta, sommelier e
globetrotter; e Stevie Kim, Directora-Geral
da Vinitaly International.

A cerimonia de entrega dos prémios Iter
Vitisincluiu também a Assembleia Geral
Iter Vitis, varios relatorios sobre o estado da
arte nos paises membros e a assinatura de
um acordo com arede REMCI. Estiveram
presentes representantes do Azerbaijao,
Boésnia Herzegovina, Crodcia, Franga,
Georgia, Israel, Itdlia, Libano, Mold4via,
Portugal, Espanha e Ucrénia.
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O QUE
ACONTECE
NA AMORIM
CORK

1 Dennis Tonon, Diretor Industrial Adjunto
da Amorim Cork Italia, venceu o Prémio
Lideranca Positiva 2023

2 Festade Natal
3 Plantacao de sobreiros

4 Amorim em Movimento

5 Visita de jornalistas italianos

6 Unified
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Naturitvv

A tecnologia anti-TCA mais ecologica
e mais eficiente do mundo para rolhas naturais.

Inspirados pelo trabalho incrivel da Natureza com a cortiga, criamos Naturity®, um processo completamente
natural que possibilita a extragdo de TCA e de outros compostos volateis das nossas rolhas de cortica natural.
Desenvolvida pela Universidade NOVA e Amorim Cork, Naturity® é uma tecnologia inovadora criada para
maximizar a performance das nossas rolhas, preservando a sua verdadeira natureza. Gragas a um processo
otimizado que combina pressao, temperatura, 4gua purificada e tempo, conseguimos separar as moléculas de TCA
da estrutura celular das rolhas de cortica natural com um método nao-invasivo que mantém intactas
as caracteristicas deste material Unico.

@ amorimcorkstoppers
amorimcork.com AM( )RIM C ORK




