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BOUCHONS AMORIM
A EMPREINTE CARBONE
NEGATIVE VERIFIEE
PARISO 14067

Conformement aux directives europeennes et aux objectifs du Green Deal,
Amorim Cork publie l'empreinte carbone de neuf de ses produits,
verifiee par une entite externe, ce qui renforce la rigueur et la transparence.

Fideéle ason engagement en matiere d’intégrité et de transparence, Amorim Cork
arécemment fourni desinformations sur 'empreinte carbone de neufde ses
produits, ensuivant une procédure progressive et conformément alanorme ISO
14067. Cette norme, telle que définie dansle reglement européen “Green Deal”,
favorise une plus grande standardisation et cohérence dansles stratégies

de communicationsurle développement durable.

—
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LanormeISO 14067, “Management
environnemental - Empreinte carbone
desproduits”, porte sur 'évaluationetla
communication de laquantité de gaza effet
deserre (GES)libérésaucoursducycle

de vie d'un produit. Ces gaz comprennent
le dioxyde de carbone (CO2),le méthane
(CHa),Toxyde nitreux (N20) etd’autres, qui
contribuenttousauréchauffementdela
planete etau changement climatique.

Lanorme fournitun cadre pourle calcul
del'empreinte carbone d’'un produit,
depuisl'extraction desmatieres premieres
jusqu'al’élimination finale, en passant
partouslesprocessusintermédiaires
telsquelafabrication, le transportetla
consommation.

Pouratteindre cet objectif, renforcerla
rigueur etla transparence de ces pratiques
enmatiere de développement durable et
étendre progressivement cet engagement
alensemble de son portefeuille, Amorim
Corkadécidé d’internaliser le processus
d’analyse, enacquérant unlogiciel quilui
permetde calculer'empreinte carbone de
chaquebouchonsurlabase de lanorme ISO
14067.Cesétudesadoptent une approche
“duberceaualaporte” etsontvalidées par
une organisation externe, ce qui garantit
uneindépendance etune transparence
totalesdanslaméthodologie utilisée pour
calculerl'empreinte carbone des produits.

et Fiabilité

Crédibilité

Cette décision répond al'évolution
rapide dumarché etaux misesajour
législatives, qui deviennent de plusen
plusrigoureuses et strictes en obligeant
lesentreprisesafournir desinformations
fiables et tracables sur leurs politiques et
pratiques en matiere de développement
durable. Comme l'explique Ana Matos,
responsable des systemes de gestion et
del'amélioration continue chez Amorim
Cork, “ce que nous voulons, c’est que
lesinformationssoient techniquement
valables, responsables et, surtout, qu’elles
soientinterprétées comme telles.Iln’y
apasdautre moyend’y parvenir que de
disposer d’'unsceau externe”.

Lesavantages de lamise en ceuvre de
cesysteme en interne sont lessuivants
:autonomie et controle complets du
processus, ce qui permet d’identifier les
points d'amélioration; flexibilité (analyse
au cas par cas) ; et possibilité de mises a
jour régulieres, ce qui permet de gagner
dutemps. Amorim Cork avait déja fait
réaliser des étudessimilaires par des
consultants externes conformémentala
norme ISO 14040/44, mais1'acquisition
de celogiciel etI'investissement
correspondant danslaformation ont
permisd’accéder ades volumesbien
plusimportants d’informations plus
détailléesadifférents stades du processus.
L'internalisation de ces études accroit
assurément nos connaissances, que

nous pouvons utiliser pour améliorer

nos processus et méme comparer les
processusausein de 'entreprise”, affirme
AnaMatos.



Desétudesinternes, validées par un
organisme indépendant, ont confirmé
I'empreinte carbone négative de toutes
les familles de bouchons de liege du
portefeuille d’Amorim Cork, dubouchon
deliege naturel Naturity®avec une
empreinte de -56g CO2/eq par bouchon,
aux bouchons techniquestels que Xptr®
avecune empreinte de -34g COz2/eq et
Qork®avec-36.3g CO2/eq par bouchon,
ausegment des vins mousseuxavecle
bouchon Spark® Top [ dont'empreinte
carbone estde -54,6g COz2/eq par
bouchon.

A

Cette évolution
répond aux attentes
desclients,
quisouhaitent
deplusen

plus disposer
d’informations
tracables et fiables.

Ana Matos

Ilexiste actuellement neuf études
vérifiées en externe, toutes conformesala
norme ISO 14067, et d’autres sont en cours
pour couvrir 'ensemble du portefeuille
d’Amorim Cork. Cette évolution répond
aux attentes des clients, quisouhaitent

de plusen plusdisposer d'informations
tracables et fiables”, résume Ana Matos.




POURQUOI

LA CERTIFICATION
ISO 14067 EST-ELLE
IMPORTANTE?

Parce qu’elle fournit une feuille de route claire pourlagestion de
I'empreinte carbone des produits, avec des avantages tangibles

pour les organisations et 'environnement. Entre autres aspects
différenciateurs, cette norme offre une méthodologie cohérente pour
lamesure, ladéclaration etla vérification de 'empreinte carbone du
produit, en parfaite adéquation avecla directive européenne contre
I'écoblanchiment, et permet d’inclure le piégeage du carbone lié ausol,
soulignant'importance de solssains pour labiodiversité, la rétention
del'eauetle cycle desnutriments.

En plus d’améliorer la transparence et la crédibilité, conformément
aux normes internationales et surla base d'une évaluation détaillée
etrigoureuse de 'empreinte carbone de chacun de sesbouchonsde
liege. Grace ala vérification externe de ces informations, Amorim Cork
peutidentifier les possibilités d’amélioration et poursuivre lavoie de la
réduction de I'impact environnemental de ses produits, en optimisant
lagestion des matieres premieres et des processus de production, en

apportant une contribution positive et cohérente a une plusgrande

protection de 'environnement et en atténuant I'impact du changement
climatique.




AMORIM CORK
SE DISTINGUE
ALENOMAQ

La participation ala 24e edition du salon international des Machines,
Techniques et Equipements de Saragosse a ete marquee par le prix
de l'innovation décerné ala technologie Bee W® d’Amorim Cork.

—
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Amorim Cork était a nouveau présent
allENOMAQ, I'événement majeur

pour les machines, lestechniques et les
équipements pour lesindustries duvin, de
I'huile d’olive et de la brasserie en Espagne,
ouilaprésenté ses produits et ses avancées
techniques.

La24e édition dusalons’est tenue dullau
13 février a Saragosse etaaccueilli environ
900 marques de 30 pays. L'événement
aaccueilli plus de 28 000 visiteurs et a

mis en évidence les synergies entre les
trois secteurs, mais aussi la spécificité de
chacun d’entre eux, dans un contexte de
“transformation sectorielle”, selon les
organisateurs.

Outre lagrande exposition (48 600 m2
répartis dans cinq pavillons sur le site de la
Feria de Zaragoza), qui a fait de la foire une
plateforme internationale d’excellence
pour I'innovation dans ces secteurs,
I'ENOMAQ aaccueilli plus de 60 journées
techniques et activités paralleles, avec des
conférences et des tables rondes, avec un
programme intense qui comprenait les
traditionnelles dégustations de vins.

Parmilessujetsal’ordre dujour, ila

été possible de discuter dusecteur
vitivinicole et de I'évolution des marchés
de consommation, de l'introduction de
l'intelligence artificielle dans ce secteur
etdes nouveaux modeles de gestion des
cultures.

Outre les bouchons
pour vins tranquilles,
Amorim Cork aprofité
de cet événement
unique pour présenter
desinnovations dans
d’autres segments,
comme le bouchon
micro-granulé pour
vins effervescents,

le Spark One Xpiir®

Le deuxieme jour, quia connu une forte
affluence, a été sans aucun doute lajournée
la plus chargée en termes de réseautage
etd’opportunités d’affaires. Tousles
segments de produits étaient exposés sur
le stand d’Amorim Cork, mais 'accent
aété missur lessolutions pour les vins
tranquilles, notamment le traitement

de surface Bee W®le plusrécentetle
plusinnovant pour les bouchonsen

liege naturel, applicable aux bouchons
NDtech®et Naturity®, et la technologie
révolutionnaire des fluides supercritiques
utilisée pour les bouchons Xpiir® et Qork®,
quiasuscité ungrand intérét de la part
dupublic.

Outre lesbouchons pour vins tranquilles,
Amorim Cork a profité de cet événement
unique pour présenter des innovations
dans d’autres segments, comme le
bouchon micro-granulé pour vins
effervescents, le Spark One Xpiir®, oudes
solutions personnalisées pour le segment
des spiritueux.

Auterme de cestroisjours, le bilan est
extrémement positif. LENOMAQ a
consolidé sa position de salon de référence,
point de rencontre privilégié dusecteur,
tanten termes d’affaires que de partage de
connaissances.




BEE W*

REMPORTE LE PRIXDE
LINNOVATION A LENOMAQ

Combinant pour la premieére fois deux
produits naturels - la cire d’abeille et le liege
- le traitement de surface Bee W® d’Amorim
Corkarecule prixde I'innovation
technologique aENOMAQ 2025.

Lancé en 2024, Bee W® est un traitement
de surface biologique pour les bouchons
en liege naturel. Les biopolymeres
utilisés dans cette solution renforcent

les propriétés uniques du liege, tout en
garantissant des taux faibles et constants
de pénétration de 'oxygene eten
contribuant a améliorer la consistance des
saveurs et des ardbmes du vin, ce qui est
particulierement important pour les

vins fortifiés.

Dansle cadre de son engagementen
faveur de I'innovation, de la durabilité et
du développement des connaissances
techniques, TENOMAQ décerne chaque
année des prix dansle cadre du concours
d’innovations ou d’améliorations
technologiques. Lors de cette édition, le
jury adécerné 8 prix d’excellence et 18
pour des améliorations et innovations
technologiques.

Antoénio Rios de Amorim a déclaré a
propos de ce prix: “Cette reconnaissance
nous incite anousaméliorer eta évoluer
constamment, car nous sommes
convaincus que I'innovation est la voie
vers un avenir plus durable. Bee W®, en
particulier, allie le meilleur de lanature a
latechnologie la plusavancée, reflétant les
efforts continus de Corticeira Amorim et
de ses équipes pour trouver de nouvelles
solutions tout en préservant le lien
séculaire entre le liege etle vin”.
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Lalaureate du prix special Amorim 2024
des Green Awards est une reference
incontournable dans le monde de la viticulture
biologique, connue pour I'excellence de ses vins
et son fort engagement en faveur de la durabilite.
Pour I'entreprise chilienne Emiliana, I'avenir est
biologique. Dans cet entretien, Cristian Rodriguez,
directeur general, et Sebastian Tramon, directeur
de la durabilite, nous expliquent pourquoi.

Plusde 1000 hectares de vignobles vignobles conventionnels en vignobles

biologiques et biodynamiques sont 100 % biologiques et biodynamiques. Plus
répartis dansles meilleures vallées de vingtans plus tard, la durabilité est
viticoles du Chili, des pointsstratégiques ~ devenue un mode de vie, et cette mission
oulesol, le climat, latopographie et aété pleinementaccomplie, maiselle
l'intervention humaine s’harmonisent n’ajamais été définitivement terminée:
pour produire certains des vins elle est dynamique, comme les vignobles
biologiques les plus superbes du monde. outoutacommencé. llsaffirment étre
Crééealafindesannées1990 par deux “biologiques par conviction, par idéologie
visionnaires - Rafael et José Guilisasti etparamour” etilstravaillentetinnovent
-Emilianaavulejourdansle butde chaquejourdansle butde reconnecterles
produire des vins de qualité supérieure gensaveclanature.

dansle plusgrand respect de lanature
etdes personnes, en convertissant des

BARK to BOTTLE



UNLEADER
VERT

Emiliana possede unvaste portefeuille qui
comprend certainsdesvinschilienslesplus
célebres. Elle estle premier exportateur de
vinsbiologiquesdu Chili (et figure dansle
Top10desplusgrands producteursdupays),
avecune présence dans 60 pays. Elle est
leadersurlesmarchésclésdusegmentdes
vinsbiologiques, tels que le Danemark, les
Pays-Bas, le Royaume-Uni, le Brésil, le Japon
etlesEtats-Unis, entre autres. Lentreprise
aété le premier producteurde vin chilien
arecevoir le label Regenerative Organic
Certified, quireprésente lesnormeslesplus
élevéesaumonde en matiere d’agriculture
biologique, avecdesexigencestresstrictes
ence quiconcerne lasanté dessols, le
bien-étre desanimauxetlajustice sociale.
Plusrécemment, elleaégalementobtenu
lacélebre certification B Corp, renforcant
ainsisapositiondeleader mondialen

"

Jepense que laqualité
doit étreprésentenon
seulement danslevin,
maisaussidanstousles
aspectsde lafabrication,
enparticulier le bouchon,
quijoueunroleimportant
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dansle choix d’'unbouchon

pourmaintenir laqualité.

Cristian Rodriguez



matiere de durabilité et rejoignant lesrangs
desentreprises quise distinguent parleurs
pratiquesenvironnementales, socialeset
économiquesexemplaires.

“Pournous, I'agriculture biologique est

le pointde départ, oule plusimportant,
sachantque ladurabilité est beaucoup
pluslarge que cela, maisnous pensonsque
l'agriculture biologique estlaclélorsque
voustravaillezou étesdansune industrie qui
appartiental’agriculture, quitravaille le sol
de maniéere intensive. C'est pourquoitoutes
nosexigencesenmatiére de certification
sontd’abord biologiques, puisnousallons
au-dela, pourenfaire un peuplusetnous
conformerad’autresnormesde durabilité”,
résume Cristian Rodriguez, directeur
générald’Emiliana. Partageantlesmémes
normesde durabilité, ladécision d'utiliser
duliege s'estimposée naturellement: “Nous
disonstoujoursque nousn'existons passi
nosvinsnesontpasdegrande qualité.Je
pense que laqualité doit étre présente non
seulementdansle vin, maisaussidanstous
lesaspectsdelafabricationde,enparticulier
leliege, quijoue unroleimportantdans

le choixd’'unbouchon pour maintenirla
qualité. Deuxiemement, chezEmiliana,
nousrevendiquonstoujourslagriculture
biologique. C'estnotre deuxiéme raison
d’étre. Amonavis, cela vaut également pour
le choixd'unbouchon:laqualité vienten
premier, suivie de ladurabilité”, explique
M.Rodriguez.

| EDEBUT
DE 'HISTOIRE

D’abord biologique, puisrégénérateur, tel
étaitle plan. Ilsontcommencé ce voyage
ilya25ans,ense concentrantsurlabase
detout:lesol. C'est pourquoi Emiliana
nes'engage que versdes certificationsqui
prennenten compte 'agriculture biologique
demanieretresstricte, ainsique vers
cellesquiontété examinéesde maniere
indépendante pardestiers,afindegarantirla
crédibilité duconsommateur.

Uneautre préoccupation estl'intégralité.
Comme l'explique Sebastidn Tramon,
directeur dudéveloppement durable

d’Emiliana, “je ne peux pasme contenter
dedire quej’aides panneauxsolairesetque
jesuisdoncdurable” Il fauts'assurer que
lesconditionsenvironnementalesdela
productionsont durables, que les conditions
desemployésle sontaussi, que les conditions
descommunautéssontdurables, que
I'emballage 'estaussi. C'est pourquoile type
debouchonsque nousutilisonsest également
tresimportant. C'estundéfi, maisenfinde
compte, il doits’agir d'un élémentcommuna
touslesélémentsdelachaine de production
etd’approvisionnement.”

"

(...) Nousremercions
Amorimdenous

avoir aidé amettre en
lumiere cette question.

Sebastidn Tramon

Onze personnestravaillentalagestionde
ladurabilité auseinde l'entreprise, créée
en2014, etsont chargéesde concevoirune
stratégie innovante. Cristian explique cette
visiontransversale: “Lorsque nousdisons
‘Tavenir estbiologique’, nouscroyonsen
unchangementculturel tres puissant, qui
concerne fondamentalement tout, lafagon
dontnousnousoccuponsnous-mémesde
lanourriture, 'utilisation des pesticides,
que noustrouvonsextrémement nocifs
pourlagriculture.” Ce changement culturel
commenceauseinméme de l'entreprise,
parléchange delecons,de pratiqueset
d’expertise ets’étend achaque vinqu'elle
lancesurle marché, remportant prixsur prix.

—
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LHEURE
DES VINS
BIOLOGIQUES

Lorsdelacréation d’Emiliana, explique
Cristian Rodriguez, “iln’y avait absolument
rien”, les vins biologiques ne faisaient méme
paspartie de la conversation. Apresdes
années de croissance soutenue, les vins
biologiques connaissent aujourd’hui une
phase de consolidation, représentant 20 %
desvignobles en Europe, soit'équivalent
de toute lasurface viticole du Chili. La
tendance est favorable, selon M. Rodriguez,
méme sile changement climatique
présente des obstacles importants pour
lesagriculteurs biologiques, qui doivent
déjafaire face a des cotits plus élevés:
“Selon certaines prévisions, le marché du
vin biologique devrait tripler d’ici2030.11
estime que les vins biologiques ont de bien
meilleures perspectives que les vinsnon
biologiques.

L'engagement en faveur des vins biologiques
n’implique pas une vision restreinte.
Comme I'explique M. Tramon, “nous
travaillons a une échelle quinous permet
de prouver qu'un projet peut étre réalisé
agrande échelle. Par conséquent, le fait
d’avoir des produits biologiques dans
I'ensemble de notre portefeuille, dans
différentes gammes de prix, et de faire du
bio une activité quotidienne plutét qu'une
niche, en essayant de montrer que c’est
possible et que cela peut étre destiné ala
consommation de masse, estaussi quelque
chose quinous permet d’étre présents dans
plusde 60 pays et d’avoir un énorme succes
avecles différentes gammes de vins”




UNE MOSAIQUE
DE TERROIRS
EXCEPTIONNELS

Delavallée de Limari, oasis dunord du Chili,
alavallée de Casablanca, oules cépages
blancs poussent et bénéficient de I'influence
desbrisesdu Pacifique, en passant par la
vallée de Cachapoal, paradis du vinrouge, et
lavallée de Bio-Bio,ausud, chaque terroir
confere aux vins un caractere unique et
inimitable.

A4

Lesecretde laréussite
n'est pas seulement le
secretde laréussite
danslevin, maisle
secretde laréussite
danslavie:

c’est lapersévérance,
desannéesde
persévérance, je pense
que c’est tout.

Cristian Rodriguez

Lagriculture biologique, explique Cristian
Rodriguez, produit “un meilleur équilibre
dansles champs qui permet d’obtenir une
meilleure qualité dans nos vignobles. Bien
entendu, outre des raisins sains, le terroir
estessentiel”. Sebastian Tramon renforce
cette perspective, enajoutant de nouvelles
données: “Un €élément qui fait également
ladiftérence estle terroir microbiologique.
Dansle passé, le terroir était considéré
uniquement comme une composante
géographique, comme le climat, maisil est
désormais évident que les micro-organismes,
leschampignonsetlesbactéries présentsa
lafoisdansle systeme pédologique et dansla
vigne elle-méme ontunimpact surlafagon

dontelle se développe, y comprisen termes
de croissance. En termes de vinification
également: une grande partie de nos vins
sont fermentés spontanément, en utilisant
uniquementleslevures présentesdansle
soletdansle vignoble lui-méme, et quisont
prochesdeszones naturelles, desforéts. Ainsi,
lanature est présente etaunimpact, ce quise
reflete dansla variété de nosvins”.

C’esten combinant tous ces élémentsnon
reproductibles que I'on obtient de grands
vins, fondés sur de grandes pratiques.
Sebastidan Tramon, quia été distingué comme
personnalité de'année lors des Green
Awards, rappelle 'importance de I'exposition
quiaccompagne une telle reconnaissance:
“Nous pensons que le prix spécial Amorim,
quiaégalement reconnu cette constance
dansle travail sur une longue période, aborde
les questions que nous trouvons pertinentes,
comme les questionsliées aux facteursde
production, les produitsagrochimiques
utilisés, oulamaniere dont nous évitons la
contamination des écosystémes, ou encore la
maniere dont nous évitons que lesemployés
d’Emilianasoient exposésades composés
hautement toxiques, qui peuvent également
atteindre les consommateurs - tout cela
estreconnud'une maniére oud’une autre,
etc'étaitextrémementimportant. Nous
remercions Amorim de nous avoir aidésa
mettre cette question en lumiere.

Enfin de compte, Cestlareconnaissance
d’'une attitude cohérente et d’'un énorme
travail d'équipe que Cristian Rodriguez tient
asouligner: “Le secret de laréussite n’est pas
seulementle secret de laréussite dansle vin,
maisle secret de laréussite danslavie:cestla
persévérance, desannées de persévérance,
je pense que c'esttout.Ilyabeaucoup de
facteurs quis’ajoutent a un beau projet, qui
mene adesvins étonnants et tres bons. Mais
celaaavoiravecle fait que nous appartenons
aune entreprise familiale qui travaille dansle
vin - etuniquementdansle vin - depuis plus
de30ans,avecplusde 25ans d’expérience
dansle secteur biologique, que noussommes
situés dansles meilleures vallées du Chili
etque nousavonsune grande équipe, une
équipe fantastique, danslesdomaines
delavinification, de'cenologie et dela
durabilité” Celasemble facile, mais c’est tout
simplementgénial.

—
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VERGELEGEN WINE
ESTATE, EMILIANA ET
DOMAINE BOUSQUET
SE DISTINGUENT AUX

DRINKS BUSINESS
GREEN AWARDS

Axes sur la durabilite, les trois prix decernes par le prestigieux magazine,
avec le soutien d’Amorim Cork, recompensent des projets innovants
dansle secteur vitivinicole.




Trois projets exceptionnels avec un seul objectif: 1a
durabilité. Vergelegen Wine Estates (Afrique du Sud),
Emiliana (Chili) et Domaine Bousquet (Argentine) sont
leslauréats des prix Amorim Cork de I'édition 2024 des
Drinks Business Green Awards.

Lancésen 2010, les Green Awardssont1'une des
récompenses les plusimportantes au monde dans
I'industrie du vin, mettant en avant des projetsde
durabilité dans 13 catégories, telles que la biodiversité,
les énergies renouvelables, lalogistique et 'emballage.
Amorim Cork soutient ces prix depuis leur lancement
etadécerné en 2024 trois prix: le prix de la biodiversité,
le prix de la durabilité et le prix spécial Amorim.

UNMONDE
VERT

Le producteur de vin sud-africain Vergelegen Wine
Estatesarequ le prix de la biodiversité. Ce prix
récompense I'énorme engagement de I'entreprise
danslapromotion de la biodiversité sur ses domaines
etendehors, avec desinitiatives emblématiques

et des résultats mesurables pour une planete plus
verte et plusriche en biodiversité. Vergelegen est un
exemple remarquable d'intégration de la viticulture,
dela conservation de la nature et du tourisme durable.
Dansleur propriété, ils ontjoué un role crucial dansla
protection d’especes menacéestelles que I'antilope
Bontebok. Elle participe également a un projetde
rétablissement des zebres Quagga etaintroduit des
Elandes, une espece de bovins, pour restaurer les
écosystemes dégradés grice au paturage naturel. Outre
cesefforts pour protéger la biodiversité et 'équilibre
des écosystemes (réhabilitation des cours d’eau,
élimination des especes envahissantes), Vergelegen est
connue pour sa viticulture durable, avec des pratiques
telles que l'utilisation de piquets écologiques (en
eucalyptus) dansles vignobles et la lutte écologique
contre lesravageurs.

Voyageantde I'Afrique aI’Amérique duSud, le

prix spécial Amorim de cette année a été décerné

au producteur chilien Emiliana pour son projet
innovant “The Future is Organic”, qui témoigne de son

engagement novateur au lieu de « transformateur » en
faveur de ladurabilité. Certifiée a100 % en agriculture
biologique, régénérative et biodynamique, Emiliana
estlapremiere etla plus grande cave du Chili certifiée
enagriculture biologique régénérative (ROC) eta
récemment obtenu la célébre certification B Corp.
Elle n’utilise que des énergies renouvelables, tous les
déchetssont compostés et 30 % de la propriété sont
consacrés alaconservation de la biodiversité.

Le prixdu développement durable a été décerné
auDomaine Bousquet, 'un des producteurs de vin

les plus connus d’Argentine, pour son engagement
exceptionnel en faveur de pratiques respectueuses de
'environnement. Le jury asouligné la transparence
del’entreprise dansson rapportsur 'impactde la
durabilité, , lancé en avril 2024. Le Domaine Bousquet
allie durabilité et innovation, 50 % de ses vignes étant
cultivées en biodynamie. Il encourage également
lagestion efficace de 'eau (74 % des vignes sont
irriguées au goutte-a-goutte) et 'économie circulaire
grace au compostage. Le Domaine Bousquet a été le
premier établissement vinicole d’Argentine a recevoir
l'accréditation ROC.

Vergelegen est un exemple
remarquable d’intégration
de laviticulture, dela
conservationde lanature
et dutourisme durable.

Des exemplesinspirants et percutants, qui ouvrent la
voie aune industrie vinicole plus verte, plus consciente
et plusresponsable.

—
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PLANTER IPAVENIR
AHERDADE DERIO FRIO

Plus de 180 volontaires ont participe a l'initiative annuelle
de plantation de chénes-lieges de Corticeira Amorim,
en plantant 2000 nouveaux arbres a Herdade de Rio Frio.

Arbre pararbre, nous plantons 'avenir. Au cours
de 14 éditions, presde 30 000 arbres ont été
plantés, aveclaparticipation de plusde 2100
volontaires, dansle cadre de 'une desinitiatives
les plusimportantes organisées par Corticeira
Amorim.Laplantation annuelle de chénes-lieges
adébuté en 2011 et pour ceux quiy participent, il
s'agit d’'une initiative transformatrice, marquée
parl'espritd’équipe,laculture dupartageetla
conscience que chaque action compte pour créer
unimpact positif.

Lédition 2024 de ce programme s’est déroulée le
16 novembre a Herdade de Rio Frio, la plusgrande
propriété de Corticeira Amorim, quis’étend sur
5090 hectares dansles municipalités d’Alcochete
etde Palmela.Ils’agissait d’'une initiative
intergénérationnelle, marquée parlabonne
volonté et 'entraide, avec plus de 180 volontaires
quiontretroussé leurs manches pour planter

2000jeunes chénes-lieges. U'Herdade de
Rio Frio, élément clé du plan d'intervention
forestiere de Corticeira Amorim, a été le lieu
choisipourla plantation d’arbres indigenes
aucoursdesdeuxdernieresannées. Le projet
dereboisement est réalisé de deux manieres
:par densification de la forét de chénes-lieges
existante ou par lI'introduction de nouvelles
plantations.

Le projet d’intervention forestiere vise a
promouvoir et a diffuser de nouvelles pratiques
de subériculture qui peuvent étre reproduites
par d’autres producteurs forestiers, ce qui
profite al'ensemble dusecteur. Herdade de Rio
Frioainvesti dans de nouvellestechniquesde
plantation et de gestion forestiere afin de créer
une forét de chénes-lieges plus productive et
plusrésistante.




AMORIM TOP SERIES
PARTICIPE A UNE
NOUVELLE EDITION
DE LA SEMAINE DE
’EMBALLAGE A PARIS

Amorim Top Series a participe au plus grand
evenement mondial de 'emballage, presentant
ses produits aux cotes d'entreprises leaders

du monde entier.

Enjanvier, touslescheminsdel'industrie
del'emballage menenta Paris pour une
nouvelle édition de la Paris Packaging
Week, un méga-événement quiréunit
danslaville frangaise les plusgrandes
entreprises d'emballage dumonde et des
expertsen cosmétiques, parfums, soins
personnels et boissons haut de gamme.

Brillant dansla Ville Lumiére, Amorim Top
Series était présenta PLD Paris, lasection
dusalon dédiée aux vins, spiritueux,
champagnesetboissons premium,
avecson propre stand. Lasemaine de
I'emballage de PLD Paris, véritable
plateforme d’innovation, de réseautage
etde développement d’'opportunités
commerciales, arassemblé plusde 100
entreprisesleadersdanslesecteur de
I'emballage des boissons premium pour
présenter leurs dernieres innovations et
avancées technologiques.

Lorsde cet événement, 'équipe d’Amorim
Top Seriesaprésenté au marché la
collection Essentials, qui comprend les
segments Core et Luxury, ainsi que des
solutions personnalisées pour chaque
client. Le segment Core combine l'essence
duliege alabase, enutilisant un bouchon
enliege naturel ou technique, avec un choix
de tétesaulieude capsules crééesapartir
de divers matériaux, couleurs et finitions
pours’adapter ades projets de différents
niveaux, touten élevantles normes.

Quantausegment duluxe, il porte la
personnalisation a un niveau supérieur,
enintroduisant une gamme encore plus
sophistiquée de matériaux, de techniques
et de finitions, ainsi qu'un niveau de
service exclusif, afin de capturer de
maniére unique l'identité de chaque
marque et de chaque projet.

Laprésentation d’Amorim Top Series
ne serait pas compléte sanslagamme
Special Collections, avec ses segments
Innovative, Sustainable et Digital.

Le segment durable
est 100 % écologique
et personnalisable
et s’est imposé
comme une solution
innovante

Lorsd’unsalon oula durabilité joue
unrole central, les options du segment
durable ont été misesal’honneur.

Re. Corkala particularité d’avoir une téte
aulieude «capsule » fabriquée a partir
d’'un composite abase de liege, contenant
jusqu'a40 % de liege en volume et un
polymere biosourcé ourecyclé comme
liant, ce qui en fait le parfait substitut
auxbouchonsen plastique. Le FullCork,
entierement fabriqué a partir de liege,
souligne l'engagement fort de l'entreprise
envers une matiere premiere unique.
Enfin, RE-Wood présente un composite
debois et de bio-polymeres, tandis

que Hollow a un design minimaliste et
surprenant créé pour réduire de maniere
significative l'empreinte carbone en
éliminant tout ce qui estinutile, dansun
volume minimal.

Lesegmentdurable est 100 % écologique
etpersonnalisable ets’estimposé comme
une solution innovante et une excellente
alternative aux fermeturestraditionnelles,
avec une empreinte carbone plusfaible et
uncycle de vie pluslong.

Cetteannée, laSemaine de 'emballage

de Parisaaccueilli plus de 850 exposants
venus de 40 pays, réunissant plusde 14 000
participantset150 intervenants.

LaSemaine del’Emballage de Paris
rassemble les exposantsles plusrenommés
del'industrie et constitue un point de
rencontre pour lesexpertsde 'emballage
qui, dans une série de conférences sur
lacréativité, le design, 'innovation etla
technologie, présentent les principales
tendancesetidéesdisruptives, levantainsi
le voile surl'avenir de 'emballage.

—
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AMORIM CORK ITALIA
CELEBRE SON 25¢
ANNIVERSAIR

Fondee en 1999, Amorim Cork Italia est aujourd’hui une filiale de premier plan
dans 'univers de Corticeira Amorim. 1,2 million de bouchons de liege
sortent chaque jour de sesinstallations, mais 'objectif est d'augmenter
la capacite de production de 50 %, un objectif qui se rapproche grace
al'agrandissement de la structure.

Conegliano, 270 kmde Venise, estsitué
aucoeur de larégion viticole qui produit
I'undesvinsles plus célebres d’Italie,

le Prosecco. Amorim Cork Italiay est
implantée depuisle 11 novembre 1999.
Cette filiale a connu une croissance
importante au coursdudernier quartde
siecle, souventa contre-courant, et est
aujourd’huiun exemple asuivre dans
I'univers Amorim.
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Comme l'explique Carlos Santos, directeur
général d’Amorim CorkItalia, 'entreprise
s'estengagée sur la voie d’une croissance
réguliére etentierement organique, en
mettanten permanence 'accentsurle
servicealaclientele, etsurladurabilité
entantque valeur fondamentale - de
I'économie circulaire au bien-étre des
employés (I'entreprise est certifiée Family
Auditdepuis 2018, et se concentre sur
I'équilibre entre vie professionnelle et

vie privée par le biaisd’innombrables
initiatives).

Cette réussite a été largement reconnue
et Amorim Cork Italiaarécemment été
sélectionnée pour le “Best Performance
Awards2025” delaBocconi,comme 'une
des98 entreprisesles mieux placéessur
950000. Le “Best Performance Award”
estune initiative de 'école SDA Bocconi
quivisearécompenserlesmeilleures
entreprises quigénerent une valeur
économique, technologique, humaine,
sociale et environnementale, touten
opérant d’'une maniere globalement
durable.



Amorim Cork Italiaa planifié et défendu
sacandidature pendantunanavant d’étre
évaluée par ungroupe d’entreprises de
premier plan, obtenant lameilleure note
dansdiftérentes catégories ('évaluation
portaitsurlesfacteurs ESG, I'innovation
etlatechnologie, ainsi que lagestion
économique).

"

L'entreprise s’est
engagée sur lavoie
d’une croissance
réguliére et entiérement
organique, en mettant
enpermanence

Paccent sur le service
alaclientéle, et surla
durabilité entant que
valeur fondamentale.

Simultanément, pour célébrerses 25
ansd’existence, Amorim Cork Italiaa
prévuun certainnombre d'événements
quirendronthommage auliege touten
maintenant le niveau de sophistication
etd’élégance propre alamarque, grice a
des collaborations permanentesavecles
arts. L'exposition “Il passo del viandante”
enestunexemple. Lexposition, qui
aétéinaugurée enoctobre 2024 au
Palazzo Sarcinelli de Conegliano, est
basée sur un ensemble de photographies
d’Arcangelo Piai,accompagnées de
textes d’Alberto Ceschin, qui proposent
ensemble un voyage étroitementlié au
territoire etalaculture duvin, a travers
les collines de Prosecco di Conegliano
etde Valdobbiadene, unsite classé au
patrimoine de 'UNESCO. Ensuivantles
pasduvoyageur, atraverslesimagesetles
mots, nous découvrons que le personnage
central de ce voyage esten faitun bouchon
deliege.

UNEHISTOIRE
COURONNEE
DE SUCCES

Lorsque Corticeira Amorim décide
d’investir dans une filiale en Italie
audébutdusiecle, I'entreprise vend
essentiellementadesimportateurs. Elle
opere dansun entrepotd’environ1000
m2, quis’avere rapidement trop petit pour
sesobjectifs. En 2001, le groupe investit
2,4 millions d’euros pour atteindre
l'objectif de 300 millions de bouchons
vendus (atteint en 2010), et en aotit 2003,
sanouvelle structure estinaugurée,
etl’entreprise y estrestée jusqu’a
aujourd’hui.

Aprésavoir célébré un quart de siecle,
Amorim Cork Italia est enthousiaste et
confiant pourles25annéesavenir. “En
2024, nousavons dépassé 'objectifde
vente fixé”, révele Carlos Santos, “et notre
objectifest d’avoir un chiffre d’affaires

de 100 millions d’euros. Je crois que
noussommes déjala plusgrande filiale
dugroupe, mais nous voulons grandir
encore plus. Aujourd’hui, noussommesles
leaders du marché, I'entreprise qui vend
le plus de bouchons de liege sur le marché
italien, etla plusgrande entreprise de
bouchonsde liege surle marché italien,
avec un avantage significatif sur notre
principal concurrent.”

Un autre trait quidistingue l'entreprise

et quiafaconné toute son histoire
estl'importance quelleaccorde ala
durabilité. Le projet de recyclage Etico,
lancé en 2011, collecte chaque année
environ 150 tonnes de bouchons de liege
usages, quisont ensuite transformés
engranulésde liege, donnantainsi une
nouvelle vie a ce matériau. Le liege recyclé
n’estjamais utilisé pour fabriquer de
nouveaux bouchons, mais plutét dans
une série d’applications, comme la série
d’objetsdesign SUBER d’Amorim Cork
[talia, qui estle mariage parfaitentre le
styleitalien etle liege portugais, lancée en
2019.

A4

Aujourd’hui,

nous sommes les
leaders dumarché,
Ventreprise quivend
le plus de bouchons
de liege sur le marché
italien, et laplus
grande entreprise

de bouchonsde

liege sur lemarché
italien, avec un
avantage significatif
sur notre principal
concurrent.

—
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UNNOUVEAU
SCHEMA
INDUSTRIEL

Si2024 amarqué le 25e anniversaire de
l'entreprise,2025seral’année de l'ouverture
desnouvellesinstallations, un ambitieux
projetd’expansion quiadébuté en 2022 et
quiserabientotachevé. SelonJosé Miguel
Amorim, directeurindustriel dAmorim
CorklItalia, ce projet répond aune demande
claire d’expansion. Avecun espace limité
etunsysteme de production surchargé,
l'entreprise devaitsuivre sapropre
croissance.

Enpratique, lesinstallations d’Amorim
CorkItaliapasserontde 3500 m2a
environ8000 m2. Ce projetanécessité un
investissement de plus de 6 millionsd’euros,
comprenant'achatetlarénovation de trois
entrepotsadjacents, quiont été intégrésa
lastructure existante et reliésau batiment
principal par une structure de connexion
de1000 m2.Le nouvel aménagement
anécessité d'importants changements
structurels, maisaussi de nouveaux
logiciels et de nouvelles machines, capables
d’augmenter la capacité de production
etde répondre aux demandesdes clients
:“L'objectifest d’accroitre encore notre
service aumarché et de pouvoir servir nos
clientsde maniere treseflicace, flexible
etrapide, et de disposer d'une structure
capable de répondre a ces exigences”,
résume José Amorim.

22

Carlos Santos confirme ce pointde

vue: “Aujourd’hui, lacompétitivité des
entreprisesne consiste passeulementa
avoir le produit etla qualité appropriés,
maisaussiaavoirle niveau de service que
le marché exige. Tous nosinvestissements
aConegliano onteu pour but d’augmenter
notre capacité deservice (), d'améliorer
notre capacité de réaction et de rester
proche du clientdansunenvironnement
incroyablementvolatile.”

Avec65employés permanents, une
cinquantaine de commerciaux répartis
dansdiftérentesrégionsd'Italie etune
équipe engagée danslaparité (plusde 50
% de femmes), cette expansion permettra
d’assouplirla production et d'offrirde
meilleures conditionsde travail.



"

L'objectif est d’accroitre
encore notre service au
marché et de pouvoir
servirnos clients de
maniere tres efficace,
flexible et rapide, et de
disposer d’une structure

capable derépondre aces

exigences.

25 ANS
DE SIMEI

Ennovembre dernier, Amorim Cork
Italiaade nouveauparticipé ala30e
édition du SIMEI - Salon international

des équipements cenologiques et
d’embouteillage. Léquipe d’Amorim Cork
Italiaaapporté innovation et technologie
aMilan, avecles collections de bouchons
Xpir® Qork® Naturity®, NDtech® Helix®
et Amorim Top Series. Pour célébrerle
25eanniversaire avecses partenaires et
sesclients, elle a organisé un happy hour
quotidien au cours duquelun cocktail
spéciala été servi, préparé avec du Porto
Rosé et duProsecco, symbole dulien entre
le Portugal et I'Italie.

Selon Carlos Santos, cette édition de
I'événementa été une “affirmation claire
de Xpir®”. C'estle grand triomphe,
compte tenu de l'efficacité de ce bouchon,
undispositifextraordinairement bien
con¢uqui peut maintenant fournir une
alternative tres crédible a ce qui était
auparavant laseule référence surle marché
entermesde supercriticité”.

En célébrantson 25e anniversaire,
Amorim Cork Italia confirme sonrole de
leader dansle secteur, se distinguant par sa
qualité, son innovation et son engagement
enfaveur deladurabilité. Aucoursde ces
deuxdécenniesetdemie, 'entreprise
ajoué unrole clé dans'évolutiondes
solutions pour l'industrie duvin, en restant
toujoursalavant-garde destendances
dumarché. Cetanniversaire célebre un
héritage de succes, maislaisse également
entrevoir unavenir prometteur,dans
lequel Amorim CorkItalia contribuera
continuellemental'évolution dusecteur et
répondraaux demandes croissantesd’un
marché mondial de plusen plus exigeant et
conscient.

—
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SIXTENDANCES
DANS LEMONDE DU VIN

Vibrant, axé sur I'identité, diversifié,
inclusif, innovant et personnalisé - offrant
desexpériencessur mesure, souventavec
uneteneur enalcool plusfaible. Tel estle
portrait quise dessine dumonde duvin
dansunavenir proche, alors qu'il subit une
transformation significative sousl'effetde
I'évolution destendances de consommation
etdeschangementsde préférences. Les
expertsdusecteur évaluentle paysage
actuel, soulignentlesorientationsfutures
etinsistentsurlanécessité urgente de
s'adapter afin d’attirer de nouvelles
générations et datteindre desmarchés
jusqu’iciinexplorés.

Laderniere édition d’Amorim Wine Vision,
unobservatoire fondé par Amorim Cork
Italiaen partenariatavecle magazine Wine
Meridianen 2023, se concentre sur unsujet
passionnant: « Les consommateurs ». Pour
cela, elle réunitquatre expertsenvinde
différentesgénérationsetorigines: Alojz
FelixJermann (consultant en marketing
digital) ; Fabio Piccoli (rédacteur en chefde
Wine Meridian); Carlo Cambi (journaliste,
écrivain, consultantscientifique etgrand
connaisseurdelacultureduvinetdela
gastronomie); et Camilla Lunelli (directrice
delacommunication et desrelations
externesdugroupe Lunelli).
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Camilla Lunelli

Nousnous penchonssur cette question
pour découvrir pourquoilejeune Alojz
FelixJermann pense que les vins devraient
“descendre deleur piédestal” et quelles
sontsesidéespourattirer lagénérationZ
dansle monde duvin, ainsi que tout ce qui
concerne lavague NOLO (vinssansalcool
ouafaibleteneurenalcool) etI'TA.

Avec Carlo Cambi, nous (ré)apprenons
apercevoir le vincomme une

identité culturelle etun processus,
inextricablementlié auterroiretun
“fluidificateur de relations”. Avec Fabio
Piccoli, nousidentifions de nouveaux
stylesde consommation et desstratégies
pour conquérir de nouveaux publics;
etnoustragonsle profildesnouveaux
consommateurs du pointde vue de Camilla
Lunelli, quimet'accentsurlaconscience, la
curiosité, l'inclusivité etla durabilité, parmi
d’autresfacteursimportants.

Fabio Piccoli

Cette édition

etles éditions précédentes
d’Amorim Wine Vision
peuvent étre téléchargées
surle site web

d’Amorim Cork Italia.

amorimcorkitalia.com




Lidentite culturelle et lareconnexion, la durabilite, Iinnovation et
Iintelligence artificielle, la parite hommmes-femmes et les nouvelles
generations, l'image de marque et les vins a faible teneur en alcool

sont quelques-unes des tendances emergentes dans le monde
duvin, affirment des experts dans une interview accordee
au magazine Wine Vision.

Alojz Felix Jermann

M. Jermann estime
qu’il est essentiel
d’adopterune approche
plus simple, plus
authentique et plus
ludique, al'instar de

ce qui se passe déja
dans l'industrie des
spiritueux.

Carlo Cambi

SOUSLE
RADARDES
TENDANCES

Fabio Piccoli plaide en faveur d'une refonte
stratégique visantaciblerlesmarchés
inexplorésetalutter contre labaisse de
laconsommationde vin. Celaimplique
d'investirdansl'éducation,'image de
marqueinclusive etlesexpériencessur
mesure pourrendre le vin plusattrayant.
Danscescirconstances, 'cenotourisme
etl'innovationapparaissentcomme des
instrumentsessentiels pourattirerlesjeunes
consommateursettransformerlevinenune
expérience culturelle etsociale.

Pour Alojz FelixJermann, le changement
degénération (etl'évolution deshabitudes

de consommation quiendécoule) est
crucialdanssaperspective. Ilinsistesurla
nécessité derendre le vin plusaccessible et
plusattrayantpourlesjeunes. M. Jermann
estime qu'ilestessentiel d’adopterune
approche plussimple, plusauthentique et
plusludique, alinstar de ce quise passe déja
dansl'industrie desspiritueux.Ilsouligne
également certainestendances:l'importance
deladurabilité, I'essor des vinssansalcool
ouafaibleteneurenalcooletlutilisationde
nouvellestechnologies, tellesque'lA, pour
attirerlagénérationZ.

CamillaLunelliapporte unpointde vue
fémininenexaminantlescaractéristiques
etlesdésirsdesfutursconsommateurs
devin,enmettantl’accentsurlesroles
croissants desfemmes. Ladurabilité etles
vinsNOLO occupentune foisde plusle
devantdelascene, Camilla Lunellisoulignant
I'importance d'une communicationinclusive
etdelacréation d’expériencesculturelles
etémotionnelles quiattirentun public
diversifié, curieuxetinformé.

Lejournaliste etauteur Carlo Cambisouligne
I'importance derétablirlelienentrelevinet
sesorigines, enle promouvantcomme une
source dejoie etdeliensocial. En outre, M.
Cambisoulignel'évolutiondeshabitudes

de consommation etle besoin croissant
d'authenticité dansl'industrie duvin.

Lavenirduvindépend de sa capacité
as'adapterauxnouvellesgénérations,
enmettantl’accentsurl’authenticité,
ladurabilité etla personnalisation. Les
nouvellestechnologiesetlesvinsafaible
teneurenalcoolsontdeuxtendances
considéréescomme cruciales pourattirer
lesjeunesclients. Lindustrie duvindoitse
réinventer pour devenir plusinclusive et
connectée culturellement, touten restant
fideleasonessence.

—
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“NOUS DEVONS PROFITER
DE CETTE OCCASION POUR
AFFIRMER QUE
LLEBOUCHON DE LIEGE
PEUT APPORTER UNE
VALEUR AJOUTEE AU VIN.
C’EST PLUS QU’UN
BOUCHON, C’ESTUN
SCEAU (ENOLOGIQUE

A PART ENTIERE”

ANTONIO RIOS DE AMORIM



‘

‘
Dans une interview accordee a Bark to Bottle, Antonio Rio‘s
de Amorim, président-directeur général de Corticeira Ama
parle des derniers developpements dans l'interaction
entre le liege et le vin, de l'avenir du Montado et de I'importa
de I'economie circulaire pour I'industrie du liege. \

I
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Quelssontlesavantages desbouchonsde
liege pourlevin?

Leliege présente clairement trois
avantages majeurs pour le vin:le premier
estlaperformance, caril permetauvin
d’évolueraufildutempsal’intérieur
delabouteille.Ils’agit clairement de la
premiere contribution majeure du liege. La
deuxiéme concerne 'image :I'image haut
de gamme qu'un bouchon de liege confere
aune bouteille de vin; etla troisieme raison
pourlaquelle le liege apporte une valeur
ajoutée estliée aladurabilité. Dans certains
cas, lesbouchonsde liege peuvent réduire
I'empreinte carbone d’'une bouteille de vin
de252a30%.Cesttréesimportantdansun
monde quise veutde plusen plusdurable.

Quelssontlespointsforts de cette
interaction?

Lescellulesde liege sont composées de
602470 % d’air, ce quisignifie que lorsque
nous pressons le bouchon pour entrer
danslabouteille, une partie de cetairsera
transférée danslabouteille, permettant
auvind'évolueraufildu temps. En fait,

le principal avantage du liege, en plus

d’étre un bouchon, estqu'ilpermetauvin
d’évoluer et d’étre conservé dans de bonnes
conditions.

Quellesnouvellesrecherches ont été
menéessur l'interaction entre le liege et
le vin, et quellessont les conclusionsles
plusimportantes pour les viticulteurs ?

Jusquaily a quatre ans, touslesefforts
derecherche et de développement
d’Amorim étaient concentréssurles
caractéristiques négatives duliege, telles
quele TCAetlavariance. C'est'objectif
principal de notre équipe depuisdes
années, et nousy sommes parvenus
enutilisantles meilleures pratiques, la
technologie, de nouveaux produits et
denouveauxsystemes. Aujourd’hui,
nousdisposons d'un produit plusfiable
quejamais pour répondre aux besoins
de nos consommateurs. Mais bien stir,
nousdevonsaussi considérer 'autre coté
dubouchon, ce qu'il ajoute auvin. Ces
derniéresannées, nos équipes ont observé
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I'évolution duvin avecle liege par rapporta
d’autresbouchons.

Nous comprenonstresbien l'interaction
entreleliege etle vin, afind’offrirun
meilleur produitau consommateur

final. Dans une étude récente que nous
avons menée sur le champagne, nous
avons constaté que le tirage (laseconde
fermentation) en utilisant duliége plutot
qu'unbouchon enaluminium offre

de nombreuxavantages, une gamme

de parfumset, plusimportant encore,
unmeilleur gottauvin. Certainesdes
meilleures marques de champagne au
monde adoptent rapidement le tirage au
bouchon de liege. Nous devons profiter
de cette occasion pour affirmer que le
bouchon de liege peutapporter une valeur
ajoutée auvin. C'est plus qu'un bouchon,
c'estunsceau cenologique a partentiere.”

A4

Lesdéchets d’une
étape du processus
deviennent lamatiere
premiere de l'étape
suivante. Ici, rienn’est
jeté, tout est utilisable,
et nousnous efforcons
de créer une nouvelle
valeur pour le liege
entant que matiere
premieére avec chacune
de cesnouvelles
applications.

Quelssontlesprincipaux défisarelever
pour préserver le Montado ?

C'estungrand défi, car cela prend
beaucoup de temps. C’est pourquoi
Corticeira Amorimadécidé de prendre les
chosesenmainetaacheté 8000 hectares
de foréts de chénes-lieges ou de zones qui




seront converties en foréts de chénes-
lieges. Nousavons!'intention de préserver
laforét existante et d’augmenter la
production de liege en plantant des chénes-
lieges, en essayantde réduirele cycledela
premiere récolte de 25210 oul5ans.Nous
pensons qu’en procédant de lasorte, nous
pourronsaugmenter considérablement
lacapture duCO2etdisposer de plusde
liege pour la croissance future dumarché.
Parallelement, nousavons des projetsde
R&D quinous permettront de développer
unesélection clonale de plantesetuntype
de gestion forestiere différent de celui

que nous pratiquonsactuellement. Nous
devons protégerlaforétexistante, touten
développant deszones d’expansion pour
faciliterla croissance attendue dumarché.

Quelestlerole de ’économie circulaire
chez Corticeira Amorim?

C’estladéfinition méme de notre industrie,
asavoir que chaque processusgénere des
sous-produits quiseront utilisésdansle
processussuivant. C’est pourquoi

ne fabrique pas que desbouchons de liege.
Lesbouchonsde liege génerent des déchets
quisontensuite utilisés pour fabriquer
desproduitsisolants, des fusées pour
lancer dessatellites dans'espace, etc. En
d’autrestermes, les déchets d'une étape du
processusdeviennentlamatiére premiere
del'étape suivante. Ici, rien nestjeté, tout
estutilisable, et nous nous efforcons de
créer une nouvelle valeur pourle liege en
tant que matiere premiere a chacune de ces
nouvellesapplications.

Antonio Riosde Amorim présente une
vision claire de'avenir de I'industrie du
liege, en mettant'accentsurl'innovation
continue etl'engagementen faveurde la
durabilité. Les découvertes concernant

l'interaction entre le liege etle vin, la
préservation duMontado et I'intégration
des principes de I'économie circulaire
sontautant de pierres angulaires qui
garantissent le succes futur dusecteur.

Corticeira Amorim reste une force
révolutionnaire, alliant tradition et
innovation danslarecherche d'unimpact
positifalongterme pour l'industrie et
l'environnement.

—
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CORK COLLECTIVE:
LANCEMENT

DU PREMIER
PROGRAMME DE
RECYCLAGEDES
BOUCHONS DE LIEGE
ANEW YORK

Amorim Cork sassocie a Rockwell Group,
BlueWell et Southern Glazer's Wine & Spirits
pour lancer le premier programme de recyclage
des bouchons de liege a New York,
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Il s’agit du premier programme de recyclage de bouchons
deliege aNew York, fruit d'une collaboration entre quatre
partenairesfondateurs quis'engagent en faveur de la durabilité
etcroientau potentiel duliege. Lancé en 2024, le programme
Cork Collective a pour mission de transformer les bouchons
de liege usagés en une ressource utile. Pour ce faire, il collabore
avecdesrestaurants et des hotelslocaux pour collecter les
bouchons, lesrecycler etleur donner une seconde vie en
améliorant leslieux publics de la ville de New York du point de
vue de I'économie circulaire.

Outre Amorim Cork, les partenaires fondateurssont le
cabinetd’architecture et de design Rockwell, BlueWell, quise
spécialise dansla durabilité et crée des solutions écologiques
pour des clients du monde entier, et Southern Glazer’s Wine
& Spirits, un acteur bien connu de I'industrie des boissons. Les
projets utilisant du liege recyclé aideront les communautés
locales en associant le liege, I'industrie hoteliere et le design
(par exemple, I'intégration du liege dans une aire de jeux pour
enfants).

Lesbouchons usagés sont collectés dans divers endroits de
Manhattan et de Brooklyn, notamment dans certains des
meilleurs hotels et restaurants de laville, al'aide de véhicules
électriquesspécialisés. Les bouchons sont ensuite transférés
dansdesinstallations de recyclage, outils sont nettoyés et
broyésavant d’étre réutilisés dans des blocs et des cylindres de
liege qui réintegrent le circuit (jamais en tant que bouchons,
mais en tant qu'articles nouveaux, innovants et pratiques).

Antonio Rios de Amorim, président-directeur général de
Corticeira Amorim, asouligné I'importance de cette initiative
:“Les Etats-Unis sont un marché crucial pour les vins et les
spiritueux, c’est pourquoi nous sommes ravis d’étre 'un des
membres fondateurs du Cork Collective, quifacilite la mise
en ceuvre réelle d'une économie circulaire dansla chaine
d’approvisionnement. En tant que leader mondial de la
transformation du liege, fournissant environ six milliards
de bouchons paran, nousavons collaboré avec diverses
organisations a travers le monde pour donner une seconde
vie aux bouchons, enlesrecyclant pour donner naissance a
diversesapplications”.

Lee Schrager, directeur de lacommunication chez Southern
Glazer’s Wine & Spirits, souligne I'impact positif de I'initiative
:“Entant que distributeur de premier plan de boissons
alcoolisées, noussommes parfaitement 8 méme de mettre en
relation les producteurs de vins et de spiritueux en faveur du
développement durable, enles associant a cette importante
initiative en tant que fournisseurs partenaires.”

Cork Collective rejoint d'autres programmes de recyclage

de bouchonsde liege promus par Corticeira Amorim dans

le monde entier, notamment le projet Greencork (Portugal),
EcoBouchon (France), ETICO (Italie), Re CORK (Etats-Unis),
Amorim Cork Life (Afrique du Sud), Cork2Cork (Espagne) et
ReCork (Australie), qui contribuent tous a donner une nouvelle
vie aux bouchons de liege usagés et, partant, arendre le monde
plusdurable.

—
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