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SETZTNEUE _
INNOVATIVE MASSSTABE

Der Korken, der das Ritual des Flaschendffnens neu definiert hat, ist jetzt noch
vielseitiger und praktischer. Helix® tberzeugt durch Komfort, Nachhaltigkeit
und ansprechendes Design — und setzt neue Mal3stabe fur das Weinerlebnis.
Zudemiist er jetzt mit den meisten Flaschenmodellen kompatibel.

Seitseiner EinfihrungimJahr 2013 hat der Helix®-Korken die Verpackungswelt revolutioniert.
Erermoglichtes, eine mit einem Korken verschlossene Weinflasche in Sekundenschnelle zu 6finen
—ganzohne Korkenzieher. Nun prasentieren wir eine neue Innovation: eine verbesserte Version,

die noch praktischer und vielseitiger ist. Der Korkenzieher ist nach wie vor tiberfliissig, dadas Offnen
und Wiederverschlief$en nun deutlich einfacherist—und passtjetzt aufalle Flaschen mit einer
18,5-mm-Bandmiindung,

Helix®ist eine wahre Revolution in der Branche. Er verbindet die Eleganz von Naturkorken mit dem
Komfort einer modernen Verschlusslosung, die ein einfaches Offnenund Verschliefen ermoglicht
undgleichzeitigdie Qualitit und Frische des Weinsbewahrt, wasihnzu einer ausgezeichneten
Wabhlfurden portionierten Genuss macht. Der Helix®-Korken eignet sich perfekt fiir frische Weine
destiglichen Bedarfsundsprichtinsbesondere neue Generationensowie Mirkte an,indenen
Zuganglichkeitund Benutzerfreundlichkeit entscheidende Faktoren bei der Produktwahlsind.
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Helix®ist eine wahre
Revolutioninder Branche.
Erverbindet die Eleganz
von Naturkorkenmit dem
Komfort einer modernen
Verschlusslosung.

DIE PRAKTISCHE
SEITE

Das Hauptargument fir Helix®ist zweifellos
seine auflergewohnliche Bequemlichkeit und
die einfache Handhabung - kurz gesagt: seine
Praktikabilitit. Gleichzeitigtiberzeugter
durch Leistungund ein hochwertiges Image,
Eigenschaften, die typisch ftr Kork sind.

Wie Criséstomo Ferreira, Produktmanager
fir Stillweine bei Amorim Cork, erklirt,
verbindetdiese Losung Tradition und Zukunft
des Weingenusses. Helix®ist bei neuen
Verbrauchergenerationensehr beliebt, die
nachauthentischen Erfahrungen suchen,
getrieben von Neugier und einer gewissen
Respektlosigkeit gegentiiber Konventionen.
ZwolfJahre nach der urspriinglichen Version
bleibt der innovative Geist von Helix®
bestehen: ,Die Herausforderungist weiterhin,
Komfort, Attraktivitiat, Nachhaltigkeit und
Premiumqualitit zu vereinen — und dasohne
spezielle Flasche. Das bedeutet, wir konnen es
auf Standardflaschen verwenden”, sagt er.

Das funktioniert, weil Helix® aus Kork

besteht und so konzipiertist, dasses eine
Vakuumversiegelungbietet. Dies ermoglicht
eine optimale Sauerstoffaufnahme, sorgt fiir
die Stabilitit des Weins nach der Abftllungund
bewahrtseine organoleptischen Eigenschaften.
Crisdstomo Ferreira betont, dass dieser
Verschluss die ideale Losungfiir,junge, frische
und aromatische Weine sowie fiir Bio- und
NOLO-Weinen“ist.




AUSSER-
GEWOHNLICH

Helix®ist ein exklusiver Korkverschluss
von Amorim Cork, der technische
Prizision und hochwertige Rohstoffe
vereint. Mit einer einfachen
Handbewegung wird das Offnen einer
Weinflasche zum miihelosen Vergniigen.
Damit fillt Helix® eine bislang wenig
erforschte Nische im Korkuniversum
und vereint zweisich erginzende
Welten: die Tradition des Korks mit der
von der Wissenschaft untersttitzten
Innovation. Um den Premium-Wertzu
unterstreichen, ist Helix® vollstiandig
anpassbar. Weinproduzenten weltweit-
von Spanien bis Siidafrika, von Italien bis
indie USA - konnen dieser einzigartigen
Losungeine individuelle Note verleihen.

Der grofite Nutznieflerist der
Verbraucher: Erkann die Eleganz und
Zuverlissigkeit von Naturkork in einer
modernen, praktischen LosunggeniefSen
—nachhaltigundstilvoll.

TWIST
POP

Mit diesen Argumenten ist der Helix®-
Korken nicht unbemerkt geblieben.
Weltweit wurden bereits 50 Millionen
Helix®-Korken verkauft, und die
Nachfrage wichstinaufstrebenden
Mirkten. Laut einer Verbraucherstudie
zeigen 78 % der Befragten Interesse an
Helix®, 68 % wiren sogar bereit, fir
diese Verschlussart mehrzuzahlen.
Besonders beijungen Verbrauchernist
Helix®sehr beliebt —in Mirkten wie
GrofSbritannien ist er sogar die erste
Wahl.

Helix®vereint Asthetik und Funktion
in einem exklusiven Design und bringt
Innovation in die Weinwelt — eine
bedeutende Verdnderungin der

Welt der Korkverschliisse. Es bietet
eine praktische, nachhaltige und
zukunftsorientierte Losung, die zugleich
den hohen Anspriichen moderner
Verbraucher gerecht wird. Durch

die Kombination aus traditionellem
Naturkork und technologischem
Fortschritt unterstreicht Helix® das
Engagement von Amorim Cork, durch
seine Produkte den Wein aufzuwerten,
Nachhaltigkeit zu férdern und den
globalen Markttrends vorauszusein.
Damit nimmt Helix® eine fithrende
Rolle in der Weinbranche ein. Helix®ist
mehralsnur ein Verschluss — es bietet
einneues Weinerlebnis... Einfach drehen
und ploppen lassen.

Quelle: IPSOS, Pilote Helix BoBios
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Die Konsumgewohnheiten der Geng
des IWSR zeigt, dass junge Men
Interesse analkoholische
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Wihrendsie sichjahrelangfur die,,Sober
Curious”-Kultur engagierten, indernsichihre
Verhaltensweisen mitzunehmender Reife und
finanzieller Unabhangigkeit. Laut einerim Juni
2025 veroftentlichten Studie desTWSR steigt das
Interesse junger Erwachsener analkoholischen
Getrianken —sie konsumieren mehr und besuchen
héufiger Bars. Damit ndhertsich die Generation
Z den Konsummustern fritherer Generationen
anund widerspricht der Annahme, dassder
Alkoholkonsum insgesamt riicklaufigsei.

Soziale Medien spielen dabei eine entscheidende
Rolle: wihrend junge Erwachsene ihren Influencern
folgen, legen sie gleichzeitig Wert aufhochwertige
alkoholische Getrianke und anspruchsvolle
Konsumerlebnisse.

Die Studie, die Daten aus fiinfzehn Mirkten
umfasst, zeigt, dass der Anteil der GenerationZ,

die in den vergangenen sechs Monaten Alkohol
konsumiert hat, von 66 % im Mirz 2023 auf73

% im Mirz 2025 gestiegen ist. Die Ergebnisse
verdeutlichen, dassjunge Menschen eine breite
Vielzahlan alkoholischen Getrinken konsumieren
und hiufiger in Bars unterwegs sind. Obwohl
Mifigunginallen Altersgruppenim Trend liegt, ist
die intermittierende Abstinenz —also dasbewusste
Wechselnzwischen Phasen des Konsumsund der
Abstinenz —beijungen Erwachsenen besonders
ausgeprigt: Fast 60 % der Generation Z praktizieren
diese Form der Abstinenz, gegeniiber etwas mehrals
40 9%inanderen Altersgruppen.

Die Studie desIWSR zeigt, dass die Generation
Zentgegen den landliufigen Meinungen ihren
Alkoholkonsum mit zunehmender Reife und
Unabhingigkeit steigert. Beeinflusst durch soziale
Medien und die Suche nach Premium-Erlebnissen
konsumieren sie mehr alkoholische Getrinke und
besuchen hiufiger Bars. Gleichzeitig verfolgen sie
einen bewussteren Ansatz, der sich in Praktiken
wie intermittierende Abstinenz widerspiegelt
—einZeichen fiir reflektierte und differenzierte
Beziehungzum Alkohol.

"

Damitnéhert sich die Generation Z den Konsummustern
friiherer Generationen anund widerspricht der Annahme,
dass der Alkoholkonsuminsgesamt riicklaufig sei.

Quelle: TWSR Bevtrac-Umfrage, Juni 2025
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Amorim Cork
unterstiitzt mit Descorchados
die weltweite Forderung
siidamerikanischer Weine

Der Descorchados-Fuhrer prasentiert weiterhin die besten Weine Stdamerikas
und macht sie weltweit bekannt. Damit ist der Korken
ein unverzichtbarer Partner auf dieser Weinreise.




Wo Weinist,istauch Kork. Amorim

Cork hebt die entscheidende Rolle von
Korkverschliissen hervor, die neuesten
Technologien und ihr grofSes Potenzial fiir die
Weiterentwicklungdes Weins. Gemeinsam
mit Guia Descorchadosbegleitet das
Unternehmen eine Reise durch Amerika —
von dersiidlichen Hemisphére mit Stationen
in Chile, Argentinien und Brasilien bis nach
New York.

Seit 1999 ist Descorchadosin Chile
veroffentlicht undgiltals eine
unverzichtbare Referenzin der Welt
derstidamerikanischen Weine. Die
Bewertungen des Weinkritikers Patricio
Tapiaundseines Teams setzen Trends und
zeichnenjihrlich die besten Weine aus.

Parallel zur Veroffentlichungdes Fithrers
organisiert Descorchadosjihrlich eine
Reihe von Veranstaltungen an bedeutenden
Orteninganz Amerika. Hier treffen
Produzenten und Winzer zusammen,
verkosten die besten Weine ihres Landes,
vergeben Auszeichnungen und bewertenin
verschiedenen Kategorien. In Chile beginnt
die Veranstaltungin Puerto Varas und setzt
sich in Santiago fort.

In Buenos Aires wurden bei einer exklusiven
Fachveranstaltungdie diesjahrige

Auswahl der besten argentinischen
Weifdweine gefeiert. Diese Initiative vereint
Sommeliers, Restaurant-und Weinhindler
in einem besonderen Rahmen, bei dem die
unverwechselbare Bedeutungvon Korken
erneutim Mittelpunktstand. In New York
fand eine Veranstaltungzur Férderung
siiddamerikanischer Weine statt, die auf dem
Terroir basiert — einer lindertbergreifenden
Perspektive, die den Wert und die Identitét
dieser Weine unterstreicht. Fiir diese Weine
sind Korken ein wichtiger Verbiindeter.

Die Partnerschaft zwischen Amorim Cork
und Descorchados zeigt, wie essenziell
Korken fiir die Forderungund weltweite
Bekanntmachungstidamerikanischer
Weine sind. Bei den Descorchados-Events

in Stddten wie Santiago, Buenos Aires, Sao
Paulound New York trigt Amorim Cork
dazubei, Korkenals die beste Losungfiir die
Bewahrungvon Geschmack und Charakter
jedes Weinszu etablieren.

Die Amorim Technical
Roadshow bringt die
neuesten Entwicklungen
im Bereich Korken

nach Australien und
Neuseeland

Die Veranstaltungen richteten

sich an Fachleute aus der Branche
und deckten die wichtigsten
Weinbauregionen ab. Dabeilag

der Fokus aufden neuesten
technologischen Innovationenin der
Korkenproduktion, die Leistung und
Fortschritt vereinen.

Im Rahmen einer beispiellosen Initiative besuchte die
Amorim Technical Roadshow im Mai Australien und
Neuseeland, um die aktuellen Entwicklungen und
technologischen Durchbriiche in der Korkenherstellung
vorzustellen. Unter der Leitung von Paulo Lopes,
F&E-Manager fur Stillweine bei Amorim Cork, und

mit Unterstiitzung des Amorim Australasia-Teams
hatten Produzenten, Winzer, Berater sowie technische
und Bildungseinrichtungen die Gelegenheit, sich tiber
die neuesten Technologien fiir Korkverschliisse zu
informieren. Dabeistanden Leistung und Nachhaltigkeit
im Mittelpunkt.

Die technischen Veranstaltungen fanden in Form von
offentlichen Sitzungen oder exklusiv fiir ausgewihlte
Kundengruppenin bedeutenden Weinregionen wie
Adelaide, Barossa, McClaren Vale, Yara Valley, Central
Otago, Marlborough und Auckland statt und waren
aufSerst gut besucht. Im Fokus standen von Amorim Cork
entwickelte Innovationen wie die hochprizise Screening-
Technologie fiir die Kontrolle jedes einzelnen Korkens,
NDtech®, und die auf thermischer Desorption basierende
Anti-TCA-Technologie Naturity® fiir Naturkorken sowie
die tiberkritische Fluidtechnologie Xptir® fiir Mikro-
Granulat-Korken. Dariiber hinaus wurde die innovative
Beschichtung Bee W®vorgestellt, die im Rahmen einer
Veranstaltungauch in Vergleichstests gepriift wurde.

Die Veranstaltung, die in einer kooperativen Atmosphire
stattfand, hob die Innovationskraft von Amorim

Cork hervor und forderte den Austausch von Wissen.
Gleichzeitigstirkte sie das Engagement fiir Qualitit und
Nachhaltigkeit sowie die Zusammenarbeit mit Partnern
ausder australasiatischen Weinindustrie.
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QUINTA DA
TABOADELLA
VERANSTALTET
TECHNISCHES
SEMINAR

MIT AMINE
GHANEM,
ONOLOGE
BEIDOM
PERIGNON




Der Onologe leitete das Treffen mit
portugiesischen Fachleuten und
teilte sein Fachwissen Gber das

Terroir der Champagne sowie den
Einfluss von Korken auf die Reifung
der Dom Pérignon Cuvees.

ImJuniwar die Quinta da Taboadellain der Region
Dao Schauplatz einer einzigartigen Veranstaltung, bei
der franzosisches Know-how, die besten Traditionen

der Champagner-Herstellung und die lebendige
portugiesische Weintradition zusammenkamen.

Die Teilnehmer lernten den Tirage-Prozess kennen und
erfuhren mehr tiber die Rolle von Korken bei der zweiten
Gérungvon Schaumweinen. Das technische Seminar
wurde von Amine Ghanem, Onologe bei Dom Pérignon,
geleitet. Es versammelte eine Gruppe portugiesischer
Schaumweinproduzenten, darunter auch Luisa Amorim,
Prisidentin und CEO von Quinta da Taboadella, sowie
Francisco Campos, F&E-Manager fiir Schaumweine

bei Amorim Cork. Francisco Campos prisentierte die
Ergebnisse wissenschaftlicher Untersuchungen zum
Einfluss von Tirage-Korken auf die Flaschenreifung
von Schaumweinen.

m . ". L
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BLINDVERKOSTUNG

»~Aneinem Tisch tauschte diese Gruppe von
Weinliebhabern ihre Erfahrungen mit Korken aus®,
fasste Amine Ghanem zusammen. Er fiigte hinzu, dass
das Treften ihnen verdeutlicht habe, warum Korken
gewihlt werden: ,Der Korken fungiert als Bindeglied
zwischen zwei natiirlichen Elementen, dem Boden und
dem Wein.” Das Seminar habe dazu beigetragen, das
Wissen iiber diese ,,Projekte der Innovation, Qualitit
und des Genusses*, zu vertiefen.

Ein Erlebnis, dassich in der Begegnungzwischen dem
Tirage-Korken und demalternden Wein sowie in der
Wirkungdieses Verschlusses auf die Entwicklung des
Weinsin der Tirage-Hefe widerspiegelte.

Nach einer ,prickelnden* Sitzungin einer einzigartigen
Umgebungendete der Tagmit einer vergleichenden
sensorischen Verkostungdes aufdergewthnlichen
Cuvée Dom Pérignon 2018, der sowohl in Kork-als
auch in Kapselverschliissen gereift war. Die Gruppe
der Onologen erkannte die Uberlegenheit des
Champagners, der mit Tirage-Korken gereift war,
gegentiber der Variante mit Kronkorken.

Luis Cabral de Almeida, Onologe bei Sogrape,
bemerkte: , Ich habe mich sehr gefreut zu sehen, dass
eine franzosische Marke wie Dom Pérignon mit einem
so portugiesischen Produkt wie Kork einen so grofen
Unterschied im Abfiillprozess —in diesem Fall von
Champagner - erzielen konnte. Und wir alle hoffen, ihn
auch fiir Schaumwein verwenden zu konnen”

Celso Pereira von Vértice, Caves Transmontanas, lobte
die Zusammenarbeit mit Amorim Cork: ,, Wir haben
gelernt, wie die Reifung oder Abfullung mit Korken die
Qualitit verbessern und positive Auswirkungen auf den
Markt haben kann*.

Marta Lourengo, Onologin bei Murganheira,

berichtete: ,Zunichst hatte der Champagner mit
Kronkorken-Tirage eine etwas aromatischere, fast
romantischere Nase. Der mit Korken hatte ein Bouquet
mitintensiveren Noten, war aber etwas reduktiver.
Nach einigen Minuten im Glas kehrte sich dasum: Der
Champagner mit Kronkorken war ziemlich normal,
wihrend der mit Korken ein immer weiter entfaltendes
Bouquet zeigte, und das Mundgefiihl war elegant —
einfach brillant.”

Mit dieser Veranstaltung wollte Amorim Cork den
portugiesischen Winzern den aktuellen Stand der
Technik seiner Sektkorken vorstellen, die das Ergebnis
einer langjéhrigen wissenschaftlichen und 6nologischen
Zusammenarbeit mit seinen wichtigsten Kunden sind.



DIE RUCKKEHR
DES KORKEN-TIRAGE:
TRADITION TRIFFT
WISSENSCHAFT

Korken gelten heute als hervorragendes 6nologisches Hilfsmittel fur groBartige
Schaumweine, da sie eine perfekte Reifung, eine gréf3ere aromatische
Komplexitat, eine feinere Perlage und eine geringere Oxidation gewahrleisten.

Die besten Winzer der Welt beweisen eine perfekte Perlage mit feineren,

es. Die Wissenschaft bestitigt es. Und dichteren Blischen: Diessind einige
die Verbraucher erkennen esan. Von der Eigenschaften, die Weine nach
Champagner bis hin zu renommierten einem Tirage-Verfahren mit Korken
Schaumweinen — diese Weine sind aufweisen. Sie entstehen in einen

mit Tirage-Korken tiberlegen, und ebenso komplexen wie spannenden
die Uberlegenheit dieser Methode Reifungsprozess, der Zeit und Hingabe
lasst keinen Zweifel zu. Frische, erfordert und in einer magischen
Jugendlichkeit, aromatische Vielfalt, Explosion kulminiert.

—
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WEINREIFUNG
OHNE MANGEL
UND FEHLER

Spark Top Il NDtech® Tirage wurde 2016
von Amorim Cork nach achtjihriger
Forschungsarbeitin Zusammenarbeit mit
einigen der besten Weingiter weltweit
entwickelt. Er wurde speziell konzipiert,
um einen perfekten Reifungsprozesszu
gewihrleisten, der Driicke von biszu 10 Bar
problemlos standhilt und mechanische
Leistung, optimale Chemie sowie hohe
sensorische Qualitit vereint. Mit zwei
Naturkork-Scheiben, die mit dem Wein in
Kontakt stehen, sorgt dieser Korken dafir,
dass die Flasche tiber Jahre hinwegsicher auf
der Hefe reift.

Ernesto Pereira, Produktmanager fiir
Schaumweine, und seit 2009 an der
Entwicklungder Amorim Tirage-Korken
beteiligt, erklért: ,,Die Herausforderung
lagim Wesentlichen inzwei Bereichen:
derKonservierungdes Gases (CO2) und

der Entwicklungeines Korkens, der keine
sensorischen Abweichungen verursacht.
Deshalb mussten wir alles neu denken. Diese
Arbeit betraf sowohl den Forstbereich als
auch die Produktionseinheit Champcork,
die Korken fiir Schaumweine herstellt. Es
war eine gemeinsame Anstrengung. Und

so entstand der Amorim-Tirage-Korken.”
Das Feedback kam nicht sofort.,,Wein
braucht Zeit“, erinnert sich Ernesto, und
auch die Meinungen der Produzenten lief3en
einige Jahre aufsich warten. Nach einer
fiinfjahrigen Testphase gaben die Winzer
schlief’lichihre Einschéitzungab —und diese
war tiberwiltigend: ,, Das Projekt, das wir
vorgelegt hatten, war so bahnbrechend,
dasssie kiinftig nur noch Korken von
Amorim kauften®, fasst der Produktmanager
zusammen.




(.)
Spark Top Il NDtech®

Tirage wurde
speziell konzipiert,
umeinenperfekten
Reifungsprozess zu
gewdhrleisten, der

Driicke von biszu

10 Bar problemlos
standhilt und
mechanische Leistung,
optimale Chemie
sowie hohe sensorische
Qualitit vereint.

DIE
WISSENSCHAFT
HINTER DEM
KORKEN

Mebhrere Studien, die in Zusammenarbeit mit
Dutzenden von Sektproduzenten durchgefiihrt
wurden, habengezeigt, dass die Tirage mit
Korken ein ausgeprigtes Geschmacksprofil
erzeugt —oft weniger oxidativ als bei
Kronkorken. Francisco Campos, F&E-Manager
fiir Schaumweine bei Amorim Cork, erklirt,
dassder Unterschied im Verhalten zwischen
Korkenund Kapsel aufdas unterschiedliche
Verhalten von Sauerstoftzurtickzufithren

ist. Wihrend bei der Kapseln Sauerstoft
kontinuierlich ansteigt, stabilisiert sich der
Sauerstoffeintritt bei Korkenschlief3lich und
lasst nur eine winzige Menge Sauerstoffinden
Wein. Mitanderen Worten: Die Kapsel l4sst
den Weinim Laufe der Zeit oxidieren und
dunkler werden, wihrend der Korken den
Oxidationsprozess deutlich verlangsamt.

Ein Vergleichzwischen Korken und
Kronkorken nach 24 Monaten Reifung

zeigt: Weine mit Korken weisen eine hohere
aromatische Intensitit und Qualitit auf, sind
weniger bitter, entfalten mehr Fruchtaromen
und zeigen eine geringere Oxidation. Die Perlen
sind feiner, die Aromapalette ist vielfaltiger,
und dank der NDtech®-Technologie werden
sensorische Abweichungen ausgeglichen.

Im Rahmen einestechnischen Seminars, das
Amorim France 2024 in der Champagne
veranstaltete, wurden Blindverkostungen
durchgeftihrt, beidenen 68 Fachleute ausder
Region Schaumwein mit Amorim-Tirage-
Korken und Kronkorken verglichen. Das
Ergebnis war eindeutig: Nach nur 15 Monaten
Reifungbevorzugten 78 % der Teilnehmer
Weine mit Tirage-Korken undlobten deren
tiberlegene Aromapalette und Textur.

Francisco Campos beschreibt die subtile
Chemie, die erinjeder Forschungentdeckt,
und erklért die wissenschaftliche Grundlage
fiir diese Unterschiede. Tirage-Korken sind ein
onologisches Werkzeug, dasin Verbindung mit
Wissen und Erfahrunggarantiert, dassjeder
Weinsein volles Potenzial entfaltet und eine
unverwechselbare Personlichkeit zeigt, die
von Onologen unter Verwendungder von der
Natur bereitgestellten Mittel geprégt wird.

—
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SCHAUMWEINE
MIT IDENTITAT

Die Verbindung zwischen Korken und Schaumweinen ist
historisch tief verwurzelt — ein Beweis dafiir sind die enge
Verbindungzwischen Champagner, Glasflaschen und Korken.
Traditionell wurde die Tirage — die zweite Girungin der
Flasche, bei der Kohlendioxid entsteht und sich aromatische
Verbindungen entwickeln — mit Korken durchgeftihrt.

Mit der Mechanisierungvieler Prozesse gewannen jedoch
Kronkorken an Bedeutung, Heute erleben wir eine Riickkehr
zum Tirage mit Korken — eine Losung, die von den besten

Schaumweinproduzenten weltweit beftirwortet wird: von
Frankreich bis Spanien, von Italien bis Stidafrika und natiirlich
Portugal.

Marta Lourengo, Onologin bei Murganheira, verfiigt iiber
umfangreiche Erfahrung mit Tirage-Korken und ist tiberzeugt:
» Wir haben 300 Flaschen mit Tirage-Korken getestet.
Anfangs haben wir keine grofSen Unterschiede festgestellt”,
erinnertsiessich. ,,Doch nach sieben Jahre haben wir die
Weine erneut verkostet —und waren absolut begeistert”” Die
Onologin dieses portugiesischen Bio-Weinguts betont die
bedeutende Rolle der Tirage-Korken fiir gereifte Weine. Der
gleiche Wein entwickelt sich unter gleichen Temperatur-

und Luftfeuchtigkeitsbedingungen je nach Tirage-Methode
volligunterschiedlich. ,,Der Unterschied ist enorm. Nach
zehn Jahren behilt ein mit einem Korken verschlossener
Schaumwein eine Frische und Jugendlichkeit, die ihn

wie einen zwei Jahre alten Wein erscheinen lisst. Dasist
bemerkenswert. Und all die aromatischen Elemente, die der
Korken mit sich bringt — das macht den Unterschied aus.“ ,Die
Flasche und der Verschluss sind die wichtigsten Faktoren,

um das zu bewahren, was wir mit so viel Sorgfalt, Liebe und
Hingabe geschaffen haben*, fasst sie zusammen.

»Unser Zielist es,jedem Produzenten zu erméglichen, Weine
mit einzigartiger Identitéit zu kreieren, die vom Terroir geprigt
sind. Korken verleihen dem Wein wirklich Frische und
Komplexitit und heben ihn aufein Niveau, das Kronkorken
niemals erreichen kénnen“, betont Ernesto Pereira.

Die Riickkehr des Korkverschlusses zum Tirage von
Schaumweinen st eine Entscheidung, die durch Wissenschaft,
Tradition und die Anerkennungder weltweit fithrenden
Produzenten bestitigt wird. Im Vergleich zu Kronkorken sorgt
Kork fiir einen ausgewogeneren Reifungsprozess, bewahrt

die Frische, die aromatische Komplexitit und die Eleganz

der Perlen und ermoglicht eine einzigartige, langanhaltende
sensorische Entwicklung. Mit Innovationen wie der NDtech®-
Technologie und vor allem mit 6nologischem Fachwissen
wird der Tirage-Korken zu einem unverzichtbaren Werkzeug,
dasdie Identititjedes Weins unterstreicht und seine wahre
Natur respektiert. So behélt Kork seinen herausragenden Platz
inder Herstellungexzellenter Schaumweine und bestétigt
erneutseine Rolle als Symbol fiir Qualitit, Authentizitdt und
Leidenschaft fiir Wein.

(..)

Der Unterschiedist
enorm. Nachzehn
Jahren behiilt ein
mit einem Korken
verschlossener
Schaumwein

eine Frischeund
Jugendlichkeit,
dieihnwie einen
zwei Jahre alten
Wein erscheinen
lisst. Dasist
bemerkenswert.




AMORIM CORKUNDNIEPOORT
SCHLIESSEN SICH ZUSAMMEN, UM
WEIN UND KORKENZUFORDERN

Zwei Produkte, ein Schicksal: Wein und Kork verbinden
sichiin der Kampagne ,Proudly Crafted in Portugal”.

Eshandeltsichum zweiunverzichtbare
Spitzenprodukte: den einzigartigen
WeifSwein Coche und den Naturkorken
NDtech®.Jetzt treten sie gemeinsam
inder Kampagne ,Proudly Craftedin
Portugal” auf,inder Niepoortund Amorim
Corkdie Exzellenz portugiesischer
Produkte fordern und hervorheben.

Die Kampagne von Niepoort verbindet
jeden Premiumwein miteinem
passenden Verschlussund erzihltin

einer Reihe von Kurzfilmen einzigartige
Geschichten. Dabeiverbindet sie auf
clevere Weise dasreiche Erbe und das
Know-how traditioneller Techniken mit
innovativer Technologie, um das Beste der
portugiesischen Weinherstellungsichtbar
zumachen.

Diese erfolgreiche Allianz wird im Film
»T'he Lean Machine*lebendig. Wie bei
denanderen Projekten dieser Reihe
wiirdigtauch dieses die handwerkliche
Herstellung, das Know-how und die Art

und Weise, wie zweiikonische nationale
Produkte sich gegenseitigbereichern. Es
gehtum den Coche-Wein von Niepoort,
den exklusivsten Weifdwein der Marke,
vondem nur 4.700 Flaschen produziert
werden. Erbesteht tiberwiegend ausden
Rebsorten Rabigato, Viosinho und Cédega
do Larinho. Begleitet wird dieser Wein von
dem hochwertigen Naturkorken NDtech®
von Amorim Cork, mit biologischer
BeschichtungBee W®. Diese Beschichtung
vereintzweiauflergewohnliche
Naturprodukte — Bienenwachsund

Kork —in einer bahnbrechenden Lésung,
die die Konsistenz der Aromen und
Geschmacksnoten des Weins Flasche
firFlasche verbessert. Besondersbei
hochwertigen, lagerfihigen Weinen wie
dem Coche 2023 zeigt sich die Wirkung.

»Wirsind sehrstolz darauf, mit Niepoort
beidieser Kampagne mitzuwirken, die die
Verbindungzwischen einem ikonischen
Wein und dem Naturkorken von Amorim

Cork hervorhebt*, sagt Luis Botelho,
kaufminnischer Leiter von Amorim

Cork. ,Sie unterstreicht die 6nologische
Entscheidung, die den Wegdieses Weins
zueiner Hommage an die Evolution macht.
Esgehtum die wahre Bedeutungeinfacher
Dinge: Zeit, Tradition, Beharrlichkeit,
Natur, Wissen und Authentizitit.“

Daniel Niepoort, Chef-Winzer bei
Niepoort, ergénzt:, Tradition l4sstsich
nichtiiberstiirzen. Sie braucht Zeit, Geduld
und Respekt vor der Natur. Vom Weinberg
biszum Verschlief3en der Flasche zihlt
alles fiir das endgiiltige Erlebnis. Beim
Coche 2023, einem ikonischen WeifSwein
ausdem Douro, ist eseine Hommage

an Handwerkskunst und manuelle
Hingabe —beginnend im Weinbergund
kulminierend, wenn der Korken die
Flasche verschliefdt. Das Summen der
Bienen,der Wind, der durch die Reben
weht, der Korken —all dasist Teil der
Identitit dieses Weins.”

—
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AMORIM CORK
INVESTIERT IN
KUNSTLICHE
INTELLIGENZ UND
INTEGRIERT SIE IN
DIE PRODUKTION
ALLER KORKEN

Jeden Tag klassifizieren und bewerten die Fabriken
von Amorim Cork drei Millionen Korken mithilfe
kunstlicher Intelligenz. Von Deep Learning bis hin
zum Algorithmustraining durch interne Teams —
das Streben nach Perfektion macht die Mensch-
Maschine-Interaktion zu einem kontinuierlichen
Prozess, der messbare Ergebnisse in Bezug auf
Effizienz und Homogenitat liefert.

Dassind 36 Millionen Entscheidungen pro Tag, die vonimmer ausgefeilteren
Algorithmen getroffen autonom getroften werden, die in den Maschinen der Fabriken
von Amorim Cork integriertsind. Zunéchst wird jeder Korken durch ein Rontgengerit
geleitet. AnschliefSend wird er dreimal fotografiert: von oben, unten und in der Mitte.
JedesBild liefert neue Daten. Mit Millionen von Datenpunkten lernen die Maschinen
und bringen Prizision sowie Effizienzin den Prozess — dadurch werden subjektive
Einfliisse und Unvorhersehbarkeiten, die menschliche Variabilitit mitsich bringt,
minimiert. Gleichzeitigwerden personelle Ressourcen fiir h6herwertige Aufgaben
freigesetzt, was die strategische Rolle der Teamsstarkt.

Jeder kleine Korkzylinder durchliduft den Algorithmus viermalin einem Screening-
Prozess, beidem 12 Entscheidungen pro Stiick getroffen werden. Der Algorithmus
analysiert enorme Datenmengen, sucht nach Mustern und klassifiziert die Korken
anhandihres Aussehens.

Die Maschinen sind stindigin Bewegung. Dochsie sind auch nicht perfekt —sielernen
von Menschen. Dieser Prozessist ein kontinuierlicher Verbesserungsprozess. Die
Wiederholgenauigkeit der Entscheidung, die die Effizienz bei der Teileauswahl misst, lag
frither bei 60 %. Heute, mit Einsatz von KI, sind es 80 %.Jeder Tagbringt einen weiteren
Fortschrittaufeiner Reise, die vor langer Zeit begonnen hat. Amorim Cork st Vorreiter,
und kiinstliche Intelligenzist nicht die Zukunft, sondern die Gegenwart.




VONDERROBOTIK
/UMMASCHINELLEN
LERNEN

»Der Einsatz kiinstlicher Intelligenz im Industriesektor
von Amorim Corkist eine Quelle des Stolzes, daeruns
andie Spitze der technologischen Innovation bringt*,
fasst Tiago Pinho, Industriedirektor bei Amorim Cork,
zusammen. Er erinnert daran, dass das Unternehmen
bereits vor dem Boom von ChatGPT und anderen KI-
Modellen mit Weitblick seinen Kurs festgelegt und sich
aufden technologischen Wandel vorbereitet hatte.

Bereits 2020 begann Amorim Cork in Zusammenarbeit
mit portugiesischen Unternehmen, die itber
umfangreiche Erfahrungin diesem Bereich verftgen,
die ersten Schritte zur Anwendung von Klim
industriellen Umfeld. Die technologische Migration
innerhalb des Unternehmenshatte jedoch schon frither
begonnen. Um das zu verstehen, muss man bisinsJahr
2010 zuriickblicken, als Robotik und Automatisierung
erstmalsin den Fabriken von Amorim Cork eingefiihrt
wurden — eine duflerst innovative Entwicklung

fiir die Korkindustrie zujener Zeit. Ziel war es, ,,die
wertvollsten Ressourcen des Unternehmens — die
Humanressourcen - fiir Aufgaben einzusetzen, die
echten Mehrwertschaffen, anstatt fiir repetitive
Tatigkeiten®, erklart Tiago Pinho.

Zunichst mages offensichtlich erscheinen:

das Aussehen. Bei den Korkplatten sagt die
GleichmifSigkeit der Oberfliche viel (wennauch nicht
alles) iiber die Qualitit des Korkstiicks aus. Wie Pinho
erkliart: \Wir klassifizieren das Material, den Kork,
anhand seines Aussehens. Nicht ausschliefdlich, denn
esgibt physikalische und mechanische Messungen mit
Geriten, die die Leistungdes Produkts bewerten und
validieren, aber die visuelle Beurteilungspielt eine sehr
wichtige Rolle.”

Aufgrund der Beobachtungeines Zusammenhangs
zwischen Leistungund Aussehen der Korkplatten —
wasbeispielsweise bei Korken der Spitzenklasse sehr
deutlichzuerkennenist und in diesem Bereich mit der
Einfithrungfortschrittlicher Technologien begann —
wurde die Verpflichtungzur visuellen Klassifizierung
klar. Dasvisuelle Erscheinungsbild ist ein intrinsischer
Wertund ein Indikator ftr die Leistungder
Korkplatten. Hier kommen die Maschinen ins Spiel,
um die Genauigkeit weiter zu verbessern.

—
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EFFIZIENZ UND
HOMOGENITAT

»Maschinelles Lernenist der Zweigder
kiinstlichen Intelligenz, der es Systemen
ermoglicht, aus Daten zu lernen. Und wenn
eseine Sache gibt, die Corticeira Amorim hat,
dannsind es Daten — denn das Unternehmen
produziert Milliarden von Korken*, fasst Tiago
Pinho zusammen. Im Wesentlichen handelt
essich beideninDaten umgewandelten
Informationen um Fotos. Die Herausforderung
bestand darin, dem System beizubringen,
ausdiesen Fotos zulernen, damit es spiter
eigenstindig Entscheidungen oder Vorhersagen
treffen kann — ganz ohne menschliches
Eingreifen.

UmdiesesZiel zu erreichen, suchte Amorim
Cork nach Partnern, die kiinstliche Intelligenz
mitdem Produktionsprozess verbinden und
diese Technologien beispielsweise in die von
ihnen entwickelten Maschinen integrieren
konnten (wie bei der Auswahlvon Korkplatten
durch Fotografie oder Rontgen). Dies ebnete
den Wegfiir eine immer prizisere Auswahldes
Korkmaterials.

Eine der bedeutendsten Errungenschaften
dieser Technologienist, die gesteigerte
Einheitlichkeit und Effizienz. Der Einsatz von
Algorithmen reduziert die Unvorhersehbarkeit
im Auswahlprozess und eliminiert Extreme
innerhalb einer bestimmten Charge.

Derzeit nutzt die in Amorim Cork integrierte
kinstliche Intelligenz zwei Arten von
Algorithmen: einen fiir die visuelle
Klassifizierung(bekanntals ,Grading”

durch Auswahl) und einen fiir das Erkennen
unerwiinschter Erscheinungenim
Korkmaterial (mittels Annotation, also durch
Markierungen oder Zeichnungen auf dem Bild,
die der KIdie zu vermeidende Bereiche oder
Formenaufzeigen).

Im Zuge dieses technologischen Wandels
wollte Amorim Cork nicht nur die Kl in die
eigenen Maschinen integrieren, sondernauch
vonden Experten lernen, um die Werkzeuge
kontinuierlich weiterzuentwickeln und zu
verbessern.




Kiinstliche Intelligenz
wird bei Amorim Cork auf

1007

der Korken angewendet

12

Entscheidungenpro
Korken, vom Verkorken
bis zur Klassifizierung

Erkennungvon

Artenvon Fehlern

8,1

Milliarden
Entscheidungen pro Jahr
durch Deep-Learning-
Algorithmen

TRAINING DES
ALGORITHMUS

Alle diese Systeme sind bei Amorim Cork
bereits voll einsatzfihig. Es handeltsich
nichtum Prototypen, sondernumreale
Anwendungen, die 100 % der Korken abdecken.

Deep Learning, ein Bereich des maschinellen
Lernens, nutzt komplexe Algorithmen, die
inder Lage sind, die Funktionsweise des
menschlichen Gehirnsdurch neuronale Netze
zusimulieren. Diese Netzwerke lernen Muster
zuerkennen und zu verstehen. In der Praxis
muss ein qualifizierter Techniker, der mit der
Maschine arbeitet, nur drei Variablen eingeben
—denRest ibernimmt das Netzwerk.

,Diese Software ist sehr benutzerfreundlich.
Das Geheimnisliegt in der kontinuierlichen
Verbesserung, in der schrittweisen
Optimierungder Ergebnisse. Da diese Systeme
nicht perfektsind, haben sie von Menschen
gelernt”, erklirt Tiago Pinho. ,Wir befinden
unsderzeitin einer Lernphase: Unsere Teams
entwickeln Fihigkeitenim Trainingneuer
Modelle, in der Bewertungder Ergebnisse und
in der Suche nach Optimierungsmoglichkeiten.
Wir sind nicht perfekt und werden esauch nie
sein, aber wir streben stets danach, besser zu
werden.”

Einneuronales Netzwerk, so Tiago Pinho, lernt
Muster aus den Daten, die ihm zur Verfiigung
gestellt werden. Eshandelt sich um einen
interaktiven Prozess, der stindigaktualisiert
wird. Deshalb hat Amorim Cork beschlossen,
diese Kompetenzzu internalisieren und
unabhingig weiterzuentwickeln. Heute
arbeiten die Teams von Amorim Cork — von
Ingenieuren bis hin zu Fabrikarbeitern

- mitdem Algorithmusund ,fithren
regelmiflig Schulungen durch, um die
Entscheidungskriterien des Systems noch
genauer und effizienter zu machen. Dieser
Prozessist unaufhorlich, fasst Tiago Pinho
zusammen.

—
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AMORIM TOP SERIES
STARTET NEUE WEBSEITE

Mit einem Uberarbeiteten Design und aktualisierten Inhalten bietet die neue
Plattform ein interaktives Erlebnis, das es Nutzern ermdglicht, alle Arten von
Losungen fur Griffkorken zu entdecken, auszuwahlen und individuell anzupassen.

A e
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Die digitale Plattform, die den Fokus
aufdasBenutzererlebnis legt, macht

die maf3geschneiderten Losungen der
Amorim Top Series mit nur einem Klick
zugdnglich. Dank einer verbesserten
Navigation und erhohter Zugénglichkeit
Sie intuitivalle Kollektionen der Amorim
Top Series erkunden — unterteiltin zwei
Hauptgruppen, Essentials Collections
und Special Collections —und eine
grofle Vielfaltan Materialien sowie
Anpassungsoptionen entdecken.

Mitden verfiigbaren digitalen Tools
konnen Sie die verschiedenen

22

Kollektionen durchstébern — von der
schlichten Eleganz der Core-Serie

bis hinzur Raffinesse der Luxury-
Linie, einschliefdlich der innovativen
Kollektionen Sustainable, Digital
und Innovative. Ebenso haben Sie die
Moglichkeit, eine breite Palette an
Materialien zu erkunden, darunter
Holz, Polymere, Keramik, Stein, Metall,
Kristallund Glas, und auszahlreiche
Anpassungsoptionen zu wihlen.

Die Website der Amorim Top Series bietet
aullerdem umfassende Informationen zur
Geschichte der Marke, zu Nachhaltigkeit,

Qualititskontrollen und Zertifizierungen.
Einbesonderer Schwerpunkt liegt auf
nachhaltigen Losungen wie FullCork

und Re.Cork. Zudem gibt es einen
Inspirationsbereich fiir die Entwicklung
markenspezifischer Verpackungen.

Die neue Website ist ein echtes Tor

zum Universum der Amorim Top

Series und bietet direkten Kontakt zum
Expertenteam, um die perfekte Lésungzu
finden — eine Kombination aus Asthetik,
Funktionalitit, Nachhaltigkeit und
Innovation.



KORKEN FUHREN BEIM
CONCOURS MONDIAL
DE BRUXELLES IN CHINA

92 % der beim Wettbewerb eingereichten Weine waren mit Kork verschlossen.

Nach einerachtjdhrigen Pause kehrte der
berithmte Concours Mondial de Bruxelles,
derrenommierteste Wettbewerb der
globalen Weinindustrie, zurticknach
China. Uber21.000 Besucher stromten
nach Yinchuan, womehrals7.000 Weine
aus45 Lindern einer strengen Bewertung
durcheine hochkaritige Jury aus
chinesischenundinternationalen Experten
unterzogen wurden.

Der Wettbewerb fand zeitgleich mitder 5.
Ausgabe der Yinchuan Wine Culture and
Tourism Expostatt —in einemsstrategisch
wichtigen Markt wie China. Der Concours
Mondial de Bruxelles, gegriindet 1994,

giltalseine fithrende Plattformzur
Anerkennungund Forderungder besten
Weine der Welt. Estiberrascht dahernicht,
dasslaut APCOR - Associagao Portuguesa
de Cortica (Portugiesischer Korkverband)
—92%der7.165 Weine, die beider Ausgabe
2025inYinchuan prisentiert wurden,

mit Korken verschlossenwaren. Diese
nattirliche Losungbeweist eindeutigihre
Uberlegenheit gegeniiber kiinstlichen
Verschliissen. Der Korken, untrennbar mit
Weinverbunden und ebenfalls organischen
Ursprungs, hatsich alsdie bevorzugte Wahl
fur Premiumweine etabliert.
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AlsHtter der besten Weine der Welt

bleibt Kork das Verschlussmaterial der
Wahl -sowohlwegenseiner Fahigkeit,

den Wein optimal zuschiitzen undideale
Bedingungen fiir seine Entwicklungund
Entfaltungzuschaften, alsauch wegen
seineruntibertroffenen Nachhaltigkeit,

die von Produzentenund Verbrauchern
gleichermafengeschitzt wird. Als
onologisches Werkzeug, Vorreiter in Sachen
Nachhaltigkeit, Synonym fiir Qualitit und
Ausdruck von Premium-Anspriichen, spielt
Korkeine fithrende Rolle — von Briissel bis
Chinaund tiberallaufder Welt.

—
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WORLD
FINANCE

BEST COMPANY FOR CARBON
REDUCTION IN THE WINE
PRODUCTS INDUSTRY

2024

CORTICEIRA
AMORIM

WORLD
FINANCE

MOST SUSTAINABLE COMPANY IN
THE WINE PRODUCTS INDUSTRY

2024

CORTICEIRA
AMORIM

Das Unternehmen wurde als ,Bestes
Unternehmen fur CO2-Reduzierungin der
Weinindustrie” ausgezeichnet und erneut
zum ,Nachhaltigsten Unternehmen in der

Weinbranche” gewahlt — eine Bestatigung seiner
Position als globaler MaBstab fir Nachhaltigkeit.

Die renommierten Auszeichnungen

des World Finance Magazine werden
jahrlich von einer internationalen

Jury vergeben und wiirdigen

vorbildliche Fithrungsqualititen.
Dabeistehen Unternehmenim

Fokus, die Nachhaltigkeitinihren
Geschiftsprozessen priorisieren und
echten Einflussin den Bereichen Umwelt,
Soziales und Wirtschaft austiben.

Beiden World Finance Carbon Awards
2024 wurde Corticeira Amorimin der
Kategorie ,Bestes Unternehmen fiir
CO2-Reduzierungin der Weinindustrie”
ausgezeichnet — ein weiterer Beleg fiir
die fithrende Rolle des Unternehmens
beider Dekarbonisierung. Fiir seine
bedeutenden Fortschritte beider
Verringerungder COz-Emissionen
erhielt das Unternehmen Anerkennung,
unter anderem fiir den verstirkten
Einsatz kontrollierter erneuerbarer
Energien (68,3 %), die Einfiihrungvon
Kreislaufwirtschaftsprinzipien sowie
die Entwicklungvon FSC®-zertifizierten
Produkten.

Beiden World Finance Sustainability
Awards 2025 wurde Corticeira
Amorim erneutals,,Nachhaltigstes
Unternehmenin der Weinindustrie”
ausgezeichnet. Diese Auszeichnung
hilt das Unternehmen bereits seit
2019 und bestitigt seine Stellungals

Maf3stab im Weinsektor. Die Jury

wollte in diesem Jahr Unternehmen
wiirdigen, deren Maf$nahmen und
Ambitionen tiber gesetzliche Vorgaben
hinausgehen und neue Standardsin
BezugaufKlimaverantwortung, sozialer
Gerechtigkeit und nachhaltige Innovation
setzen.

Antonio Rios de Amorim, CEO und
Vorsitzender von Corticeira Amorim,
erklirte dazu:, Diese Auszeichnungen
sind eine Anerkennungunserer
kontinuierlichen Bemithungen,
Nachhaltigkeit in alle Aspekte unseres
Handelszu integrieren. Wirsind
tiberzeugt, dass verantwortungsvolle
Fihrungessentiellist, und fithlen
unsgeehrt, dassunser Einsatz

fir den Planeten international
gewtirdigt wird.” Er bekréftigte sein
Engagement fiir Dekarbonisierung
und Nachhaltigkeit und schloss mit
einem Blick in eine griinere Zukunft fiir
alle, in deren Mittelpunkt Kork steht:
,Wir konzentrieren uns weiterhin auf
die Zukunft, fordern den Wertvon
Okosystemen und sensibilisieren fiir
die 6kologische Bedeutungvon Kork.
Wir setzen uns aktiv fiir den Schutz der
Korkeichen und die Regenerationihrer
Umwelt ein und bemithen uns téglich,
nachhaltigere Losungen zu entwickeln.”
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SUBER-KOLLEKTION
AUF DER WORLD OF ¢

o

WINE VORGESTELLT

Die von Amorim Cork Italia geférderte Installation
vereint Designobjekte und verbindet Kreativitat
mit Nachhaltigkeit, um den positiven Kreislauf
des Korks zu veranschaulichen.




Die SUBER-Kollektion, eine Initiative
von Amorim Cork Italia, die recyceltem
Kork —dem Ergebnis des ETICO-
Korkrecyclingprogramms - neues Leben
einhaucht, hatin der World of Wine in
VilaNovade Gaia ein neues Zuhause
gefunden.

IndiesemJahr prisentiert Planet Cork
in der World of Wine eine Installation,
die die kreativen Wege hervorhebt, auf
denen Italien Kork wertgeschitzt und
ihnineininnovatives und nachhaltiges
Designelement verwandelt hat. Die
von Elena Friederika Ballof gestaltete
Installation konzentriertsich auf

eine hausformige Struktur, in deren

Innerem Designstticke aus recyceltem
Kork den ,positiven Kreislauf des
Korks” veranschaulichen — einzu100 %
natiirliches, wiederverwendbares und
recycelbares Material, das genau wie
inder Natur der Logik folgt, dass nichts
geschaffen, sondernalles umgewandelt
wird.

,Die Entscheidung, WOW mitder
Prisentation unserer Geschichte zu
betrauen, war entscheidend, umden
Besuchern eine einzigartige Gelegenheit
zu bieten, das Potenzial von Korkim
Recycling- und Regenerationszyklus
zuentdecken”, erkliart Carlos Santos,
Generaldirektor von Amorim Cork Italia.

Auflerhalb des Hauses erzihlt die
Installation die Geschichte des Korks —
vom Wald biszu seiner Wiedergeburt
in einem SUBER-Produkt. Zudem wird
Raum geschaffen fiir eine poetische
Erzihlung, die die Reise des Korks
beschreibt, sowie fiir ein Video unter
der Regie von Nicola Piccoli, das die
Geschichte der SUBER-Kollektion
erzihltund den Wert sowie das Potenzial
von Kork als nachhaltiges Material
hervorhebt.

Diese Installation bietet eine einzigartige
Gelegenheit, mehr iiber eine Initiative zu
erfahren, die Nachhaltigkeit, Kreativitit
und Innovation verbindet. Zudem kénnen
Besucher die neuen Produkte der SUBER-
Kollektion entdecken, die von Biumen
inspiriertsind —,,einem Symbol fiir
Leben, Wachstum und Respekt vor der
Umwelt*.

—
BARK to BOTTLE 27



amorimcorkstoppers

amorimcork.com AM( )RIM C ORK




